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1 Varnost

Upostevajte naslednja varnostna navodila.

1.1 Splosna navodila

m Skrbno preberite ta navodila.

® Navodila za uporabo, izkaznico aparata in
informacije o izdelku shranite za kasnejso
uporabo ali za novega lastnika.

= Ce opazite poskodbo zaradi transporta,
aparata ne prikljucite.

1.2 Namenska uporaba

Aparate lahko brez vti¢a priklju¢i samo poo-

blascen strokovnjak. Pri poSkodbah zaradi na-

pacne prikljucitve garancija ne velja.

Varnost med uporabo je zagotovljena le v pri-

meru strokovne vgradnje v skladu z navodili

za montazo. Za brezhibno delovanje na mestu

postavitve je odgovoren inStalater.

Aparat uporabljajte samo:

® 73 pripravo jedi in pijac.

= pod nadzorom. Kratkotrajne postopke ku-
hanja ves ¢as nadzorujte.

» v domacem gospodinjstvu in v zaprtih pro-
storih domacega okolja.

= do najviSje nadmorske viSine 4000 m.

Aparata ne uporabljajte:

® 7 zunanjo programsko uro ali posebnim da-
liinskim upravljalnikom. To ne velja v prime-
ru, da je delovanje izklopljeno z aparati, za-
jetimi v standardu EN 50615.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali defibri-
lator), zdravnika povprasajte, ali je ta v skladu
z Direktivo 90/385/EGS Sveta Evropskih sku-
pnosti z dne 20. junija 1990 in z EN
45502-2-1 in EN 45502-2-2 ter ali je bila na-
prava izbrana, implantirana in nastavljena
skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce so ti pogoji
izpolnjeni in poleg tega uporabljate tudi neko-
vinske kuhinjske pripomocke in posodo ter
nekovinske roc¢aje, lahko indukcijsko kuhalno
plosCo brez tezav uporabljate v skladu z nje-
no namembnostjo.

1.3 Omejitev kroga uporabnikov

Ta aparat lahko otroci, starejSi od 8 let, ter
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzoric¢nimi ali
dusevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne raz-
polagajo z izkuSnjami in/ali znanjem upora-
bljajo le, ko so pod nadzorom, ali e so bili
pouceni o varni uporabi in so razumeli nevar-
nosti, Ki izhajajo iz uporabe aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.



Otroci ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata,
razen Ce so stari veC kot 15 let ali starejsi in
so pod nadzorom.

Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu in prikljuénemu kablu.

1.4 Varna uporaba

/A\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!
Nenadzorovano kuhanje z mascobo ali oljem
na kuhalni povrsini je lahko nevarno in lahko
povzrodi pozar.

» Vrocih olj in masti nikoli ne pustite brez
nadzora.

» Pozara nikoli ne poskusSajte pogasiti z vo-
do, ampak izklopite aparat in nato pokrijte
plamene npr. s pokrovko ali z odejo za ga-
Senje.

Kuhalna povrSina se mocno segreje.

» Na kuhalno povrsino ali v njeno neposre-
dno blizino nikoli ne polagajte vnetljivih
predmetov.

» Na kuhalni povrSini nikoli ne shranjujte
predmetov.

Aparat se mocno segreje.

» Gorljivih predmetov ali razprSilcev nikoli ne
shranjujete v predalih neposredno pod ku-
halno plosco.

Pokrovi za kuhalno plos¢o lahko povzrocijo

nesrecCe, npr. zaradi pregretja, vziga ali materi-

alov, ki jih lahko raznese.

» Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plo-
s¢o.

Po vsaki uporabi z glavnim stikalom izklopite

kuhalno plosco.

» Ne Cakajte, da se bo kuhalna ploS¢a samo-
dejno izklopila, ker na njej ni vec¢ loncev in
ponev.

Zivila se lahko vnamejo.

» Postopek kuhanja morate nadzorovati. Kra-
tek postopek morate ves ¢as nadzorovati.

/A OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Med delovanjem se aparat in njegovi dostopni

deli segrejejo, Se posebno okvir kuhalne plo-

SCe, Ce obstaja.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu.

Zascitne reSetke za kuhalno povrSino lahko

povzrocijo nezgode.

» Nikoli ne uporabljajte zasCitnih reSetk za
kuhalno povrsino.

Varnost sl

Aparat se med delovanjem segreje.

» Pred CiS€enjem pustite, da se aparat ohla-
di.

Kovinski predmeti se na kuhalni plosci zelo hi-

tro segrejejo.

» Na kuhalno plos¢o nikoli ne odlagajte ko-
vinskih predmetov, npr. nozev, vilic, Zlic in
pPOKkrovk.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektriénega

udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSola-
no strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno upora-
bljati samo originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljucni vodnik aparata po-
Skodovan, ga morate zamenjati s posebnim
priklju¢nim kablom, ki je na voljo pri proi-
zvajalcu ali njegovi servisni sluzbi.

Poskodovan aparat ali poSkodovan omrezni

prikljucni kabel je nevaren.

» Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega apa-
rvata.

» Ce je povrSina poc¢ena, morate aparat iz-
kljuditi, da preprecite morebitni elektricni
udar. V ta namen aparata ne izklopite z
glavnim stikalom, ampak ga izkljucite tako,
da izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Nikoli ne vlecite za priklju¢ni kabel, da iz-
klucite aparat iz elektricnega omrezja. Ve-
dno vlecite za vtic omreznega prikljucnega
kabla.

» Ce je aparat ali prikljucni kabel v okvari, ta-
koj izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Poklicite pooblasceni servis. — Stran 18

VdirajoCa vlaga lahko povzroci elektri¢ni udar.

» Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parne-
ga cistilnika ali visokotlacnega Cistilnika.

Na vroCih delih aparata se lahko stopi izolaci-

ja kablov elektricnih naprav.

» Prikljuénega kabla elektricnih naprav nikoli
ne izpostavljajte vro¢im delom aparata.

Stik kovinskih predmetov z ventilatorjem, ki se

nahaja na spodnji strani kuhalne plosce, lah-

ko povzrodi elektri¢ni udar.

» V predalih pod kuhalno plos¢o ne shranjuj-
te dolgih, koni¢astih kovinskih predmetov.



sl PrepreCevanje materialne Skode

/A OPOZORILO - Nevarnost poskodb!
Zaradi tekoCine med dnom posode in kuhali-
S¢em lahko posoda nenadoma odskodci v viSi-
no.

» KuhalisCe in dno posode morata biti vedno

Aparat z napokano ali po¢eno povrsino lahko

povzrodi ureznine.

» Aparata ne uporabljajte, Ce ima ta napoka-
no ali po¢eno povrsino.

/\ OPOZORILO - Nevarnost zadusitve!

suha.

» Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode

za kuhanje.

Pri pripravi v vodni kopeli lahko kuhalna plo-

SCa in posoda pocita, Ce se pregrejeta.

» Posoda v vodni kopeli se ne sme neposre-
dno dotikati dna posode, napolnjene z vo-

do.

» Uporabljajte samo posodo, odporno na vro-

¢ino.

Otroci se lahko zavijejo v embalazo ali pa si

slednje potegnejo preko glave in se tako za-

dusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
embalaznim materialom.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z emba-
laznim materialom.

Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne

dele in se tako zadusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
majhnimi deli.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z majhni-
mi deli.

2 Preprecevanje materialne skode

Tukaj je seznam najpogostejsih vzrokov za poskodbe in nasvetov, kako se jim izogniti.

Poskodba

Vzrok

Ukrep

MadeZi

Kuhanje brez nadzora.

Opazujte potek priprave jedi.

Madezi, krusenje

Razlita zivila, predvsem taka z velikim dele-
zem sladkorja.

Takoj jih odstranite s strgalom za steklokera-
miko.

Madezi, kruSenje ali
razpoke v steklu

PosSkodovana posoda, posoda s stopljenim
emajlom ali posoda z dnom iz bakra ali alu-
minija.

Uporabljajte primerno in neposkodovano po-
sodo.

Madezi, obarvanja

Neprimerni nacini giséenja.

Uporabljajte le Cistila, primerna za steklokera-
miko, in Cistite kuhalno plos¢o samo takrat,
ko je hladna.

KruSenje ali razpoke
v steklu

Udarci ali posoda, pribor ali drugi trdi ali ko-
ni¢asti predmeti, ki padejo na kuhalno plo-
sco.

Med kuhanjem ne udarite ob steklo in ne do-
volite, da na kuhalno plo$¢o padejo predme-
ti.

Praske, obarvanja

Grobo dno posode ali drsanje posode po ku-
halni ploSgi.

Preglejte posodo. Posodo dvignite, ko jo pre-
mikate.

Praske

Sol, sladkor ali pesek.

Kuhalne ploS&e ne uporabljajte kot delovno
ali odlagalno povrsino.

PosSkodbe aparata

Kuhanje v zamrznjeni posodi.

Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode za
kuhanje.

PoSkodbe posode ali
aparata

Kuhanje brez vsebine.

Posode brez vsebine nikoli ne postavite na
vroCe kuhali§&e in je ne segrevajte.

Poskodbe stekla

Stopljena snov na vro¢em kuhalisCu ali vroCe
pokrovke na steklu.

Na kuhalno plos¢o ne polagajte papirja za
peko ali aluminijaste folije, plasti¢nih posod
ali pokrovk.

Pregretje

VroCa posoda na upravljalnem polju ali na
okvirju.

Nikoli ne postavljajte vroCe posode na ta ob-
modja.




POZOR!

Ta kuhalna plosCa ima na spodnji strani ventilator.

» Ce je pod kuhalno plos¢o predal, v njem ne shra-
njujte majhnih ali koni¢astih predmetov, papirja in
kuhinjskih krp. Ventilator bi te predmete lahko vse-
sal in se poSkodoval ali pa bi bilo hlajenje slabse.

» Razdalja med vsebino predala in vhodom ventilator-
ja mora zna8ati najmanj 2 cm.

Varstvo okolja in varéevanje sl

3 Varstvo okolja in varéevanje

3.1 Odlaganje embalaze novega aparata

Material embalaze je okolju prijazen in primeren za po-
novno uporabo.

» Posamezne sestavne dele loceno sortirajte v odpad.

3.2 Varéevanje z energijo

Ce upostevate te napotke, bo vas aparat porabil manj
elektricne energije.

Izberite kuhaliS&e, ki ustreza velikosti posode. Posodo

namestite na sredino.

Uporabljajte posodo, katere premer dna se ujema s

premerom kuhalis&a.

Nasvet: Proizvajalci posode pogosto navedejo zgornji

premer posode. Ta je pogosteje vedji kot premer dna

posode.

= Neustrezna posoda ali nepopolno prekrita kuhali-
§Ca porabijo veliko energije.

Posodo pokrijte z ustrezno pokrovko.
m Ce kuhate brez pokrovke, aparat porabi znatno vec
energije.

Pokrovko dvigajte Cim redkeje.
m Ce dvignete pokrovko, uide veliko energije.

Uporabite stekleno pokrovko.
m Steklena pokrovka omogoca, da pogledate v lonec,
ne da bi vam bilo treba dvigniti pokrovko.

Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom.

m Ce posoda nima ravnega dna, je poraba energije
vedja.

Uporabljajte posodo, ki ustreza koli€ini Zivil.

= Vedja posoda z malo vsebine potrebuje veC energi-
je za segrevanje.

Hrano pripravljajte z malo vode.
m Vel kot je vode v posodi za kuhanje, ve¢ energije
potrebujete za segrevanije.

PravoCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.

m Ce nastavite previsoko stopnjo poCasnega kuhanja,
po nepotrebnem tratite energijo.

Informacije o izdelku v skladu z (EU) 66/2014 najdete

na prilozeni izkaznici aparata in na spletu na produktni

strani vaSega aparata.

4 Primerna posoda

Posoda, primerna za kuhanje z indukcijo, mora imeti fe-
romagnetno dno, torej jo mora magnet priviaditi, poleg
tega mora dno ustrezati velikosti kuhalis¢a. Ce aparat

ne zazna posode na dologenem kuhalisCu, postavite
posodo na kuhali§&e z eno stopnjo manjSim preme-
rom.

4.1 Velikost in lastnosti posode

Da aparat pravilno zazna posodo, morate upostevati
velikost in material posode. Dno vseh posod mora biti
popolnoma ravno in gladko.

Z Preizkus posode lahko preverite, ali je vasSa posoda
primerna. Vec informacij najdete pod

- "Preizkus posode”, Stran 16.

Posoda Materiali

Lastnosti

Priporogena posoda

Posoda iz nerjaveCega jekla z dnom v obliki
sendviga, ki dobro razporeja toploto.

Ta posoda enakomerno razporeja toploto, se
hitro segreje in aparat jo zagotovo zazna.

Feromagnetna posoda iz emajliranega jekla, Ta posoda se hitro segreje in aparat jo zago-
litoZelezna posoda ali posebna posoda za in- tovo zazna.

dukcijo iz nerjavedega jekla.

Primerno

Dno ni v celoti feromagnetno.

Ce je feromagnetno obmogje manjse od dna
posode, se segreje samo feromagnetno ob-
modje. Tako se toplota ne razporeja enako-

merno.
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Primerna posoda

Dno posode z deleZzem aluminija.

Zaradi aluminija se feromagnetna povrSina
zmanjSa, zato posoda lahko sprejme man;
moci. Lahko se zgodi, da aparat te posode
ne zazna dovolj ali je sploh ne zazna in je za-
to ne segreva dovol,.

Ni primerno Posoda iz obiCajnega tankega jekla, stekla,

gline, bakra ali aluminija.

Opombe

Med kuhalno plosc¢o in posodo nadelno ne upora-
bljajte adapterskih ploS¢.

Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte po-
sode s tankim dnom, ker se lahko zelo mo¢no se-
greje.



Spoznavanje sl

5 Spoznavanje

5.1 Kuhanje z indukcijo

Kuhanje z indukcijo je nekoliko druga¢no od kuhanja
na obicdajnih kuhalnih ploS&ah in prinasa vrsto predno-
sti, npr. prihranek ¢asa pri kuhanju in pecenju, prihra-

5.2 Upravljalno polje

Posamezne podrobnosti, npr. barva in oblika, se lahko
razlikujejo od tistih na sliki.

nek energije ter lazjo nego in giS€enje. Omogoca tudi
boljSi nadzor nad temperaturo, ker toplota nastaja ne-
posredno v posodi.

el = [N

1 17 sec
R e Uy L. L min

@ M o 1t 02 3 4
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Opombe

= Upravljalno polje naj bo vedno Cisto in suho.

= V blizino prikazov in senzorjev ne postavljajte poso-
de. Elektronika se lahko pregreje.

Tipke na dotik

Ko se kuhaliS€e segreva, svetijo simboli tipk, ki so v
danem trenutku na voljo.

Senzor Funkcija

® Glavno stikalo

N Zasdita pri brisanju
4 Otrosko varovalo

5.3 Razdelitev kuhalis¢

Navedena moc¢ je izmerjena s standardnimi lonci, opi-
sanimi v IEC/EN 60335-2-6. Mo¢ se lahko razlikuje gle-
de na velikost posode ali material, iz katerega je izdela-

011213 Nastavitveno obmodje
oot PowerBoost / PanBoost
Alarm
©] Programska ura za izklop
O] Count-up timer
s Funkcija ohranjanja toplote
(B~ PerfectFry Sensor
= FlexInduction

MoveMode

o
i
~
I

Izbira kuhalis¢a

Glede na status kuhalne ploSCe zasvetijo tudi prikazi
kuhalis¢ ter razli¢ne vklopljene in razpolozljive funkcije.

na.
o
Obmocje Najvisja stopnja kuhanja
EEE Stopnja modci 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W
B Stopnja mo¢i 9 3.300 W
PowerBoost 3.700 W
Bl @145 cm Stopnja modi 9 1.400 W
PowerBoost 2.200 W
@21 cm Stopnja mo¢i 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W




sl Osnovno upravljanje

5.4 Kuhalisce

Preden zaénete kuhati, preverite, Ce se velikost posode
ujema s kuhaliS¢em, na katerem Zzelite kuhati:

Obmoc¢je Tip kuhalis¢a

E Flex Zone
- "FlexInduction", Stran 9
O Kuhalis€e z enojnim grelnim krogom

5.5 Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploS&a ima prikaz preostale toplote za vsako
kuhaliS€e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se ne
dotikajte kuhalisca.

Prikaz Pomen
H Kuhali§de je vroce.
h Kuhalisce je toplo.

6 Osnovno upravljanje

6.1 Vklop kuhalne plosce

» Dotaknite se O.
Oglasi se zvolni signal. Svetijo simboli kuhalis¢ in
funkcij, ki so trenutno na voljo. Poleg kuhalis¢
Ialn]

sveti L.,
v Kuhalna plosca je pripravljena za uporabo.

ReStart

» Ce aparat v 4 sekundah od izklopa znova vklopite,
se kuhalna plos&a vklopi s prejSnjimi nastavitvami.

6.2 Izklop kuhalne plosce

» Dotaknite se @, dokler prikazi ne ugasnejo.
v Vsa kuhalisCa so izklopljena.

Opomba: Ce so vsa kuhaliséa izklopliena ved kot
20 sekund, se kuhalna plosca izklopi.

6.3 Nastavitev stopnje moci na kuhalis¢ih

KuhalisCe ima 17 stopenj modi, ki so prikazane od 1do
9 z vmesnimi vrednostmi. Izberite najprimernej$o sto-
pnjo modi za jed in izbrani postopek priprave.

1. Dotaknite se simbola +/= Zelenega kuhali$&a.

v Prikaz 0.0 sveti svetleje.

6.4 Nasveti za kuhanje

m Ko pogrevate pire, kremne juhe ali goste omake, jih
ob&asno pomesajte.
Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8-9.
Pri kuhanju s pokrovko znizajte stopnjo kuhanja, ta-
koj ko zaéne uhajati para. Uhajanje pare ne vpliva
na rezultat priprave.

= Po koncu priprave posodo pokrijte s pokrovko, do-
kler jedi ne postrezete.

= Pri kuhanju v loncu na pritisk upostevajte navodila
proizvajalca.

= Zivi ne kuhajte predolgo, da ohranijo hranilno vre-
dnost. S kuhinjsko uro lahko nastavite optimalni ¢as
priprave.
Pazite, da se iz olja ne kadi.
Da zivila porjavijo, jih eno za drugim popecite v
majhnih porcijah.

= Nekatere posode se med kuhanjem moc&no segreje-
jo. Zato uporabljajte prijemalke.

m  Priporocila za energetsko ucinkovito kuhanje najde-
tev
- "VarCevanje z energijo", Stran 5

2. V nastavitvenem obmodju izberite Zeleno stopnjo
modi.

v Stopnja moci je nastavljena.

Opomba: Ce na kuhali§&u ni posode ali e posoda ni

primerna, izbrana stopnja modci utripa. Po dolo¢enem

Casu se kuhali§&e izKlopi.

QuickStart

» Ce posodo pred vklopom postavite na kuhalno plo-
S8o, jo aparat ob vklopu zazna in samodejno izbere
ustrezno kuhalis€e. Nato v naslednjih 20 sekundah
izberite stopnjo modi, sicer se kuhalna plosca izklo-
pi.

Sprememba stopnje mogi ali izklop kuhalis¢a

1. |zberite kuhaliS&e.

2. V nastavitvenem obmocju izberite Zeleno stopnjo ku-
hanja ali nastavite na 4.0,

v Stopnja kuhanja na kuhaliS¢u se spremeni ali se ku-
halisCe izklopi in prikaze se prikaz preostale toplote.

Priporogdila za kuhanje

Preglednica kaze, katera stopnja mocCi (~==) je primer-
na za kaksno Zivilo. Cas priprave ((® min) se lahko razli-
kuje glede na vrsto, tezo, debelino in kakovost zivil.

—== ® min
Topljenje
Cokolada, preliv 1-15 -
Maslo, med, zelatina 1-2 -
Pogrevanje in ohranjanje to-
plote
Enolonénica, npr. le¢ina eno- 1.5-2 -
loncnica
Mleko' 1.5-25 -
Obarjene klobasice' 3-4 -
Odtaljevanje in pogrevanje
Spinaga, globoko zamrznjena  3-4 15-25

' Brez pokrovke
2 Predgrevanije na stopnji kuhanja 8-8.5
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== ® min == ® min
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55 Perut_ninska prsa, globoko za- 5-6 10-30
Posiranje, nezno segrevanje mrznjena
Krompirjevi cmoki 45-55 20-30 Polpete (debeline 3 cm) 45-55 20-30
Riba ' 4-5 10-15 Hamburger (debeline 2 cm) 6-7 10-20
Bele omake, npr. omaka beda- 1-2 3.6 Riba in ribji file, naraven 5-6 8-20
mel Riba in ribji file, paniran 6-7 8-20
Stepene omake, npr. bearnska 3 -4 8-12 Riba, panirana in globoko za- 6-7 8-15
omaka, holandska omaka mrznjena, npr. ribje palcke
Kuhanje, kuhanje v sopari, du- Kozice in raki 7-8 4-10
senje Prazenje sveze zelenjave in 7-8 10-20
Riz, z dvojno kolidino vode 25-35 15-30 gob
Mledni riz 2 2-3 30-40 Jedi iz ponve, zelenjava, natra- 7 -8 15-20
Krompir v oblicah 45-55 25-35 kove narezano meso na azijski
Slan krompir 45-55 15-30 nacin _____
Testening | 6.7 6-10 Globoko zamrznjene jedi, npr. 6-7 6-10

estenineé - - pripravljene jedi za pripravo v
Enolonénica 3.5-45 120- ponvi
180 PalaCinke, peCene ena za dru- 6.5-7.5 -

Juhe 35-45 15-60 go
Zelenjava 25-35 10-20 Omlete (peCene ena za drugo) 3.5-4.5 3-10

Zelenjava, globoko zamrznjena 3.5-45 7-20

Jajca na oko 5-6 3-6

Cvrenje, 150-200 g na porcijo
v 1-2 | olja, cvrenje posame-
znih porcij’

Globoko zamrznjeni izdelki, 8-9 -
npr. ocvrt krompircek, pis¢andji
medaljoni

Kroketi, globoko zamrznjeni

7-8
Meso, npr. kosi pis€anca 6-7 -
Riba, panirana ali v pivskem te- 6 -7
stu

Zelenjava, gobe, panirane, v pi- 6-7 -
vskem testu ali tempuri

Enolonénica v loncu na pritisk  4.5-5.5 -
Dusenje z maséobo

Zvita peCenka 4-5 50 -65
Dusena pecenka 4-5 60 - 100
Golaz 2 3-4 50-60
I?Eaien;e/peéenje z malo ma-

scobe

Zrezek, naraven ali paniran 6-7 6-10
Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 6-12
Kotleti, naravni ali panirani 6-7 8-12
Steak (debeline 3 cm) 7-8 8-12
Perutninska prsa (debeline 2 5-6 10-20

cm)

Drobno pecivo, npr. krofi, sadje 4 -5 -
v pivskem testu

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5

7 Flexinduction

Prilagodljivo kuhalis¢e vam omogoca, da posodo raz-
lignih oblik ali velikosti postavite kamor koli. Sestavlje-
no je iz Stirih induktorjev, ki delujejo neodvisno drug od
drugega. Ko prilagodljivo kuhaliS€e deluje, se aktivira
le tisto obmocje, ki ga pokriva posoda.

7.1 Namestitev posode

Prilagodljvo kuhalis&e lahko konfigurirate na dva nadi-
na, odvisno od tega, kaero posodo uporabljate. Da za-
gotovite dobro zaznavanje in razporeditev toplote, po-
sodo postavite na sredino, kot je prikazano na slikah.

Kot eno zdruzeno kuhaliSce
Priporogeno za kuhanje v eni sami posodi.

®m  Polozaj posode je odvisen od velikosti:Polozaj poso-
de je odvisen od velikosti:

@ <13 cm.
|

()

g >13cm. O
| =
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®  Priporo¢ena podolgovata posoda (O:

Kot dve neodvisni kuhaliSci

Priporo¢eno za kuhanje v dveh posodah.
Sprednje in zadnje obmocje lahko uporabljate logeno
in za vsako od njiju nastavite drugo stopnjo moci.

7.2 Flexinduction povezava

Prilagodljivo kuhalisCe je standardno nastavljeno kot

dve neodvisni kuhali§di. Za povezavo kuhaliS¢ vklopite

naslednjo funkcijo:

1. Izberite eno od obeh kuhaliS¢.

2. Pritisnite £.

v Prikaz sveti. KuhaliS&e je povezano.

Opombe

= Standardno nastavitev prilagodljivega kuhalis¢a lah-
ko spremenite. Kako to storite, je opisano v poglav-
ju Osnovne nastavitve = Stran 14

m  Ce posodo premaknete ali dvignete z aktivnega po-
vezanega kuhaliS€a, se zaCne samodejno iskanje.
Vsaka posoda, ki jo aparat med tem iskanjem najde
znotraj kuhali$¢a, se segreva na predhodno izbrani
stopnji modi.

7.3 Flexinduction lo¢evanje

» Dotaknite se =.
v Kuhalna polja so logena in delujejo neodvisno dru-
ga od druge.

8 MoveMode

S to funkcijo lahko spremenite stopnjo modi za poso-
do, tako da posodo na prilagodljivem kuhalis&u prepro-
sto potisnete naprej ali nazaj. KuhalisCe je v ta namen
razdeljeno na tri obmodja z razli¢nimi stopnjami modi.

8.1 Namestitev in premikanje posode

Uporabite samo eno posodo. Obmocje kuhanja je odvi-
sno od uporabliene posode in njene velikosti ter polo-
Zaja.

Vsako obmocje kuhanja ima prednastavljeno stopnjo
modi:

= Prednje obmocje = stopnja kuhanja 5

®  Srednje obmodje = stopnja kuhanja 5

= Zadnje obmodje = stopnja kuhanja .5

10

Standardno nastavitev prednastavljene stopnje modi
lahko spreminjate. Kako to storite, je opisano v poglav-
ju Osnovne nastavitve — Stran 14.

1@1

g<13cm

g >13cm

o

8.2 Aktiviranje MoveMode

Zahteva: Na prilagodljivo kuhalis¢e postavite samo

eno posodo.

1. |zberite eno od obeh kuhali§¢ prilagodljivega kuhali-
SCa.

2. Pritisnite i1,

v Stopnja modi na obmodcju, na katerem se nahaja
posoda, sveti v prikazu kuhali§¢ poleg i<l

v Funkcija je vklopljena.

O,
LA |




Opomba: Med postopkom kuhanja lahko spreminjate
stopnje modi na obmodjih.

Casovne funkcije sl

8.3 Deaktiviranje MoveMode
Dotaknite se il

Prikaz poleg {8l se izklopi.
Funkcija je deaktivirana.

< <

9 Casovne funkcije

Vasa kuhalna plos¢a ima razli¢ne funkcije za nastavitev
Gasa priprave:

= Programska ura za izklop

= Alarm

= Count-up timer

9.1 Programska ura za izklop

Omogoca programiranje ¢asa priprave na enem ali veC
kuhaliS&ih. Po preteku ¢asa se kuhaliS¢e samodejno iz-
klopi.

Vklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhaliS€e in stopnjo modi.

2. Pritisnite O©.

v Prikaz ® na kuhalis¢u zasveti.

3. Na nastavitvenem obmocju nastavite trajanje.

- Ce Zelite nastaviti ¢as priprave, krajsi od 10 mi-
nut, se vedno najprej dotaknite 0 in nato izberite
zeleno vrednost.

4. Potrdite z ©.

v Cas priprave se zacne odstevati.

v Ko Cas priprave potede, se kuhaliSCe izklopi in ogla-
si se zvoc¢ni signal.

Opomba: Ce programirate ¢as priprave za eno kuhali-

8Ce in je aktiviran PerfectFry Sensor, se zacne ¢as pri-

prave odstevati Sele, ko je izbrana temperaturna sto-

pnja dosezena.

Sprememba ali izklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhaliée in se dotaknite ©.

2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-
vite na 00, da izbriSete Gas.

3. Potrdite z ®©.

9.2 Alarm

Omogoca aktiviranje alarma od 0 do 99 min. Ta funkci-
ja deluje neodvisno od kuhali$¢ in drugih nastavitev.
Kuhali$¢ ne izklopi samodejno.

Vklop Alarm

Dotaknite se &.

V nastavitvenem obmodju nastavite zeleni ¢as.
Potrdite z &.

Cas pri¢ne tegi.

Ko Cas potece, se oglasi signal in zasloni utripajo.

< cwNa

AlarmSprememba ali izklop

1. Dotaknite se &.

2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-
vite na 00, da izbridete ¢as.

3. Potrdite z &.

9.3 Count-up timer

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, Ki je pretekel od akti-
viranja.

Vklop Count-up timer
> Dotaknite se @.
v Cas pri¢ne tedi.
Izklop Count-up timer

1. Dotaknite se . Stoparica se zaustavi. Prikazi pro-
gramske ure svetijo naprej.
2. Dotaknite se @. Prikazi ugasnejo.

10 PowerBoost
S to funkcijo velike koli¢ine vode segrejete hitreje kot z
g

?a funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, ¢e ne deluje
drugo kuhalisCe iste skupine.

:
O

10.1 Vklop PowerBoost

1. Izberite kuhaliSce.

2. Dotaknite se 2. Prikaz &. sveti.

v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruzenem kuhaliSCu Flex Zone.

10.2 Izklop PowerBoost

1. Izberite kuhalice.

2. Dotaknite se ... Prikaz k. ugasne in kuhali§Ce se
preklopi nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko ta funkcija
samodejno izklopi, da zascCiti elektronske elemente v
notranjosti kuhalne plosce.

11
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11 PanBoost

S to funkcijo ponve segrejete hitreje kot z 5.
Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, ¢e ne deluje
drugo kuhalisCe iste skupine.

11.1 Priporodila za uporabo

Ponve ne prekrivajte s pokrovko.

Praznih ponev nikoli ne segrevajte brez nadzora.
Uporabljajte samo hladne ponve.

Uporabljajte ponve s popolnoma ravnim dnom. Ne
uporabljajte ponev s tankim dnom.

11.2 Vklop PanBoost

1. Izberite kuhaliSce.

2. Dvakrat se dotaknite 2. Ph. sveti.

v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruzenem kuhaliS¢u Flex Zone.

11.3 Izklop PanBoost

1. Izberite kuhaliSce.

2. Dotaknite se .4.. Ph. ugasne in kuhali§e se preklopi
nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: Da se ne razvije premocna vrocina, se ta
funkcija po 30 sekundah samodejno izklopi.

12 Funkcija ohranjanja toplote

To funkcijo lahko uporabite za topljenje Cokolade ali
masla in za ohranjanje jedi na toplem.

12.1 Vklop Funkcija ohranjanja toplote

1. Izberite zeleno kuhalisce.

2. V naslednjih 10 sekundah se dotaknite USr.
L o sveti.

v Funkcija je vklopljena.

12.2 Izklop Funkcija ohranjanja toplote

1. Izberite kuhaliS&e.
2. Dotaknite se V4.
L o ugasne.
v Funkcija je deaktivirana.

13 PerfectFry Sensor

Primerno za pripravo ali zgoSCevanje omak, palacink
ali za cvrenje jajc na maslu, za pecenje zelenjave ali
steakov do zelene stopnje, pri emer imate temperatu-
ro pod nadzorom.

Namesto da bi morali med kuhanjem veckrat prilagajati
stopnjo modi, na zaCetku enkrat izberete Zeleno koné-
no temperaturo. Senzorji pod steklokeramiko nato meri-
jo temperaturo posode in jo vzdrzujejo med celotnim
postopkom kuhanja.

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhalis¢a, oznacena z
=,

13.1 Prednosti

m Temperatura se stalno vzdrZuje, ne da bi vam bilo
treba spreminjati stopnjo modi.
Olje se ne pregreje. Jed se ne prismodi.
KuhalisCe se segreva le, ¢e je to potrebno za vzdr-
zevanje temperature, s ¢imer se prihrani energija.

12

13.2 Temperaturne stopnje
Temperaturne stopnje za pripravo jedi.

Sto- Tempe- Funkcije Posoda

pnja ratura

1 120 °C Kuhanje in zgoscCeva-
nje omak, pedéenje d
zelenjave
2 140 °C Popekanje na oliv-
nem olju ali maslu d©
3 160 °C

Pecenije rib in grobih d@©

4 180 °C Cvrenje paniranih in
zamrznjenih jedi ter
jedi na zaru

vl
-

5 215°C  Zarin plos&a Zara za d@©

visoko temperaturo
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13.3 Priporocena posoda Posoda § Omin
Za to funkcijo smo razvili posebno posodo, ki daje opti- T-bone steak, anglesko pe- =}l 5 1015
malne rezultate. cen, debeline 4,5 cm
- - — T-bone steak, srednje pecen, =3B 5 20-30
Posoda Priporo¢eno kuhaliSce debeline 4,5 cm
Ponev & 15 cm Enojno kuhalisce Perutninska prsa, debeline 2 =W 3 10-20
Ponev @ 19 cm Enojno kuhalis&e cm
Ponev @ 21 cm Enojno kuhalis¢e Slanina = 2 58
Teppanyaki &3 Flex Zone Mleto meso = 4 6-10
Zar Flex Zone Hamburger, debeline 1,5 cm =)l 3 615
Priporo&eno posodo lahko kupite na pooblad&enem Mesni cmocki, debeline = 3 10-20
servisu, v specializirani trgovini ali v nasi spletni trgovini 2.cm
www.bosch-home.com. Klobasice =~} g 3 8-20
Opomba: Uporabite lahko tudi drugo posodo. Glede Chorizo, sveza klobasa () fill 3 10-20
na lastnosti posode dosezena temperatura lahko od- . gy -
stopa od izbrane temperaturne stopnje. Ngbodala, kebabi —— 3 10-20
Giros = 4 712
13.4 Vklop PerfectFry Sensor Ribe in morski sadezi
1. Prazno posodo postavite na kuhalisCe. R'b“ f?le _ = 4 1020
2. Izberite kuhalidGe in se dotaknite L3S, Ribji file, paniran = 4 10-20
3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmocdju Riba, pe¢ena, cela =~} filg 3 10-20
izberite Zeleno temperaturno stopnjo. Sardine Ol 4 612
v Funkcija se vklopi. L utripa, dokler nastavljena < - -
kon&na temperatura ni dosezena. Skampi, kozice =0 im 4 48
v Ko je kon¢na temperatura dosezena, se oglasi zvoc- Hobotnica, sipa =) 4 06-12
ni signal in L= preneha utripati. Jajéne jedi
4. V ponev dodajte mascobo in nato Zivilo. ;
~ . . Y Jajca na oko na maslu = 2 26
Opomba: Ce za kuhanje potrebujete vec kot 250 ml - =
olja, dodajte olje in podakajte nekaj sekund, preden do- Jajca na oko = 4 26
date zivilo. Umesana jajca = 2 49
Omleta = 2 36
13.5 Izklop PerfectFry Sensor Francoski toast = 3 48
» |zberite kuhaliS€e in se dotaknite L. Crépes, blini, tortitas, tacos = 5 13
v Funkcija je deaktivirana. Zelenjava
Pri il kuhani PerfectF Pecen krompir = 5 6-12
éi.gso:lporom a za kuhanje z PerfectFry Ocvrt krompirdek — 4 1505
Krompirjevi ocvriki = 5 24
V nasledniji preglednici je prikazana idealna temperatur- Cebula, peden &esen —( 2 210
na stopnja za izbrane jedi. Temperatura 4 in ¢as pripra- < : —
ve ® min sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zi- Cebulni obrocki = 3 510
vil. Bucke, jajCevci, paprika =) Y 2 412
" = $Onev y Zeleni belusi =—Om 3 415
" eppanyaki gy i
" Plos&a zara Gobe' . _ —— 4 _10-15
. Zelenjava, dusSena na olju = 1 10-20
Posoda § Omin Zelenjava v tempura testu = 4 510
Meso. Globoko zamrznjeni izdelki
Zrezki =W 4 610 Pi&&andji medaljoni = 4 10-15
ZrezKi, panirani = 4 6-10 Ribje paléke — 4 812
File =i 4 6410 Ocvrt krompirgek = 5 48
Zarebrnice =0 m 3 1015 Jedi iz ponve = 3 6-10
Cordon bleu, dunajski zrezki =- 4 10-15 Spomladanski zavitki — 4 1030
Steak, anglesko peden, de- =3l 5 6-8 Pastete. kroketi — 5 3.8
beline 3 cm omak .
Steak, srednje pecen, debeli- = il 5 812 ma s -
ne 3 cm Paradiznikova omaka = 1 25-35
Steak, dobro peden, debeli- =R 4 812 BeSamelna omaka = 1 10-20
ne 3 cm Sirova omaka = 1 10-20

13
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Posoda 4 Omin

Sladke omake = 1 15-25
Omake, zgoscCene = 1 25-35
Druge

Pecen sir ={ 3 7-10
Opecene kruhove kocke = 3 6-10

Posoda 4 Omin
Popecen kruh =~} [ 4 4-8
Suhe pripravljene jedi = 1 510
Mandlji, orehi, pinjole, praze- =096 4 3-15
ni
Pokovka = 5 34

14 Otrosko varovalo

Kuhalna plos¢a ima otrosko varovalo. Z njim prepreci-
te, da bi otroci vklopili kuhalno plosco.

14.1 Vklop Otrosko varovalo

Zahteva: Kuhalna ploS&a mora biti izklopljena.
1. Dotaknite se O.

2. Za 4 sekunde se dotaknite 8.

v Prikaz 8 sveti 10 sekund.

v Kuhalna plos¢a je zaklenjena.

14.2 Izklop Otrosko varovalo

1. Dotaknite se @.
2. Za 4 sekunde se dotaknite &.
v Zapora je odpravljena.

14.3 Samodejno otrosko varovalo

Otrosko varovalo lahko tudi samodejno aktivirate ob
vsakem izklopu kuhalne ploScée.

Kako vklopite in izklopite to funkcijo, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve — Stran 14.

15 Zasgcita pri brisanju

Omogoca zaporo upravljalnega polja za ¢is¢enje, da
nenamerno ne spremenite nastavitev.
Zapora ne ucinkuje na glavno stikalo.

15.1 Vklop Zascita pri brisanju

» Pritisnite M. Oglasi se opozorilni zvo¢ni signal in M
sveti.

v Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. 5 sekund

pred izklopom se oglasi zvo¢ni signal.

15.2 lzklop Zascita pri brisanju

Za predd&asni izklop funkcije:
» Dotaknite se .
v Upravljalno polje je odklenjeno.

16 Posamezni varnostni izklop

Varnostna funkcija se aktivira, ¢e je kuhalis¢e dlje Casa

v uporabi in ne spremenite nobene nastavitve. Kuhali-
$Ce prikaze £ in se izklopi.

Cas od 1 do 10 ur je odvisen od izbrane stopnje modi.

Za vklop kuhaliS&a pritisnite poljubno tipko.

17 Osnovne nastavitve

Osnovne nastavitve aparata lahko prilagodite svojim potrebam.

17.1 Pregled osnovnih nastavitev

Prikaz Nastavitev Vrednost
ci Otrogko varovalo I - Rogno.”
i Samodejno.

Z - Izklopljeno.

" TovarniSka nastavitev

14
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Prikaz Nastavitev Vrednost
cc Zvoceni signali {1 — Zvoc¢na signala za potrditev in napako sta izkloplje-
na.
{ — Vklopljen je samo zvo¢ni signal za napako.
2 - Vklopljen je samo zvoéni signal za potrditev.
3 — Vsi zvod&ni signali so vklopljeni .
c3d Prikaz porabe energije £ - Izkloplieno.”
Prikazuje skupno porabo energije med vklo- { - Vklopljeno.
pom in izklopom kuhalne plos¢e v kWh.
Natancnost prikaza je med drugim odvisna
od kakovosti napetosti elektricnega omrezja.
ch5 Samodejni izklop kuhalidg. 00 - izklopljen.”
£11-99 - Minute za samodejnega izklopa.

ch Trajanje zvo&nega signala ob koncu pro- { - 10 sekund '

gramske ure 2 - 30 sekund
3 - 1 minuta

c Omejitev modi £ - Izkloplieno. Najvegja moc¢ kuhalne plodde .
Po potrebi omogoca omejitev skupne moci { = 1000 W. Najmanjsa moc.
kuhalne plosce, e je to potrebno glede na 15 -1500 W.
znacilnosti vase elektri¢ne instalacije. Razpo- ...
loZljive nastavitve so odvisne od najvecje mo- 3 — 3000 W. Priporo¢eno za 13 A
&i kuhalne plo&cCe (glejte tipsko ploddico). Ko 3.5 - 3500 W. Priporo¢eno za 16 A.
je ta funkcija aktivna in kuhalna plosca dose- “ - 4000 W.

Ze nastavljeno omejitev moci, se prikaze - in 4.5 - 4500 W. Priporoceno za 20 A.
viSje stopnje modi ni mogode izbrati.
9 — Najvecja mo¢ kuhalne plosce.

c il MoveMode 3 - Prednastavljena stopnja modi za sprednje kuhaliSce.
Omogoc&a spremembo prednastavljenih sto- 5 - Prednastavljena stopnja kuhanja za srednje kuhali-
penj kuhanja na treh kuhalnih obmodjih prila-  Sce.
godljivega kuhalisCa. .5 - Prednastavljena stopnja moci za zadnje kuhali$ce.
V ta namen izberite eno od kuhali$&, v nasta-
vitvenem obmodju nastavite Zeleno stopnjo
kuhanja in se dotaknite ilel, da potrdite novo
stopnjo kuhanja.

cic Preizkus posode & — Ni primerno.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost po- { — Ni optimalno.
sode. Z - Primerno.

c i3 FlexInduction £l — Kot dve neodvisni kuhalidi.'
Sprememba nadina vklopa Flex Zone. { — Kot eno zdruzeno kuhalisce.

cd Ponastavitev na tovarniSke nastavitve £ - Individualne nastavitve .

{ — Tovarniske nastavitve.

' TovarniSka nastavitev

17.2 Na osnovne nastavitve

Zahteva: Kuhalna plo$¢a mora biti izklopljena.

1. Da vklopite kuhalno plog¢o, se dotaknite .
2. V naslednjih 10 sek. se za 4 sek. dotaknite &.

Informacije o izdelku Prikaz
Seznam pooblaséenih servisov (PS) O ¢
Proizvodna Stevilka Fd
Proizvodna $tevilka 1 i
Proizvodna $tevilka 2 s

v Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite nastavitve-
nega polja.

3. Za dostop do osnovnih nastavitev se dotaknite &.

v Kot prednastavitev svetijo ¢ {in &.

4. Tolikokrat se dotaknite &, da se prikaze zelena na-
stavitev.

5. V nastavitvenem obmocju izberite zeleno nastavitev.

6. Za 4 sek. se dotaknite &.

v Nastavitve so shranjene.

17.3 Prekinitev spremembe osnovnih
nastavitev

» Dotaknite se O.
v Vse spremembe se zavrzejo in se ne shranijo.
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18 Preizkus posode

Kakovost posode bistveno vpliva na hitrost in rezultat
postopka kuhanja.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost posode.

Pred preizkusom se prepri¢ajte, da se velikost dna po-
sode ujema z velikostjo uporabljenega kuhalisc¢a.
Dostop poteka prek osnovnih nastavitev. = Stran 14

18.1 Izvedba Preizkus posode

Prilagodljivo kuhalisCe je nastavljeno kot eno kuhaliSce,

tako da preizkusi samo eno posodo.

1. Posodo pri sobni temperaturi napolnite s pribl.
200 ml vode in jo postavite na sredino kuhalis¢a, ki
se najbolje prilega velikosti dna posode.

2. Odprite osnovne nastavitve in izberite ¢ 2.

3. Dotaknite se nastavitvenega obmodja. Na kuhalis¢ih
utripa prikaz —.

v Preizkus poteka.

v Cez 10 sekund se na prikazu kuhali§¢ prikaze rezul-
tat.

18.2 Preverjanje rezultata

Naslednja preglednica prikazuje, kaj rezultat pomeni za
kakovost in hitrost postopka kuhanja.

Rezultat

,’_-,' Posoda ni primerna za kuhaliS€e in se zato ne se-
greva.

]

| Posoda se segreva pocCasneje, kot ste pricakovali,
in postopek kuhanja ne poteka optimalno.

= Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja
je pravilen.

Opomba: V primeru slabsih rezultatov posodo ponovno
postavite na manjSe kuhalis¢e, e obstaja.

Da aktivirate to funkcijo, se dotaknite nastavitvenega
obmocdja.

19 Ciscenje in nega
Da bo va$ aparat dolgo &asa brezhibno deloval, ga
skrbno distite in negujte.

19.1 Cistilna sredstva

Primerna Cistila ali strgala za steklokeramiko lahko ku-

pite na pooblas&enem servisu, v trgovini ali v spletni tr-

govini www.bosch-home.com.

POZOR!

Neustrezna Cistilna sredstva lahko poskodujejo povrsi-

ne aparata.

» Ne uporabljajte neustreznih Cistilnih sredstev.

» Ne uporabljajte gistilnih sredstev dokler je kuhalna
ploS&a Se vroc¢a. To lahko povzroCi sledi v povrsini
aparata.

Neprimerna gistila

= NerazredCeno pomivalno sredstvo

= (Cistilo za pomivalni stroj

= Abrazivna sredstva

m  QOstra dgistilna sredstva, kot so razprSilo za &iSéenje
pecice in odstranjevalci madezev

Abrazivne gobice

= Visokotlacni Cistilniki in parni Cistilniki
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19.2 Ciséenje kuhalne plosée

Kuhalno ploS&o po vsaki uporabi oCistite, da se ostanki

hrane ne zazgejo.

Zahteva: Kuhalna plo$&a mora biti hladna. Ce nastane-

jo madezi od sladkorja, plastike ali aluminijaste folije,

ne pustite, da se kuhalna plo$&a ohladi.

1. Trdovratno umazanijo odstranite s strgalom za ste-
klo.

2. Kuhalno plosc¢o ocistite s Cistilom za steklokerami-
ko.
Upostevajte navodila za ¢iS&enje na embalazi Sistila.
Nasvet: S posebno gobico za steklokeramiko lahko
dosezete dobre rezultate ¢is&enja.

19.3 Ciséenje okvirja kuhalne plosée

Ce so po uporabi na okvirju kuhalne plo$&e umazanija

ali madezi, jih oCistite.

Opomba: Ne uporabljajte strgal za steklo.

1. Okvir kuhalne plosc¢e ocistite z vro€o milnico in
mehko krpo.

Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito izperite.
2. Osusite z mehko krpo.
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20 Odpravljanje motenj

Manj$e motnje na aparatu lahko odpravite sami. Preve-
rite informacije za odpravljanje motenj, preden se obr-
nete na pooblas&eni servis. Tako se izognete nepotreb-
nim stroSkom.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila stroja sme izvajati le izSolano strokovno
osebje.

» Ce je stroj pokvarjen, poklicite storitveni servis za
stranke.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektriénega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo iz§olano stro-
kovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo
originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljucni vodnik aparata poSkodovan,
ga morate zamenjati s posebnim priklju¢nim ka-
blom, ki je na voljo pri proizvajalcu ali njegovi servi-
sni sluzbi.

20.2 Navodila na zaslonu

20.1 Opozorila

Opombe

m  Ce se na prikazih pokaze £, pritisnite senzor ustre-
znega kuhalis€a in ga drzite ter preberite kodo mo-
tnje.

= Ce koda motnje ni navedena v preglednici, izkljucite
kuhalno plo$co iz elektricnega omrezja, poCakajte
30 sekund in jo ponovno prikljucite. Ce se prikaz
ponovno prikaze, pokli¢ite pooblasceni servis in na-
vedite natancno kodo motnje.

m  Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.

m  Za zaScCito elektronskih sestavnih delov aparata
pred pregrevanjem ali preveliko napetostjo lahko
kuhalna plos¢a zacasno zmanjSa stopnjo modi.

Napaka Vzrok in odprava napak

Noben prikaz ne sve- Elektriéno napajanje je prekinjeno.

ti. » Z drugimi elektri¢nimi aparati preverite, &e je priSlo do izpada elektricnega toka.

Aparat ni priklju¢en v skladu z vezalno shemo.
» Aparat prikljugite v skladu z vezalno shemo.

Motnja elektronike

» Ce motnje ni mogod&e odpraviti, obvestite pooblag&eni servis.

Prikazi utripajo.

Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem predmet.

» Osusite upravljalno polje ali odstranite predmet.

FZOFY 05, Elektronika se je pregrela in je izklopila eno ali vsa kuhaliséa.

£ 8200 E B20B » Podakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se dotaknite poljubne tipke na upravijal-
nem polju.

F5 + stopnja moéi in  Na upravljalnem polju stoji vroa posoda. Elektronika se zato lahko pregreje.

zvoCni signall » QOdstranite posodo. Prikaz napake po kratkem Casu ugasne. Lahko nadaljujete s kuha-
njem.

F5 in zvoéni signal

Na upravljalnem polju stoji vro¢a posoda. Za zasc¢ito elektronike se je kuhaliS¢e izklopilo.

» QOdstranite posodo. Po&akajte nekaj sekund. Dotaknite se poljubne upravljalne povrsine.
Ko prikaz napake ugasne, lahko nadaljujete s kuhanjem.

FlUFR Kuhalig&e se je pregrelo in izklopilo, da zasgiti delovno povrsino.
» Podakajte, da se elektronika dovolj ohladi, in nato ponovno vklopite kuhaliS&e.
FB Kuhali&&e je dalj Sasa delovalo brez prekinitev.

» Posamezni varnostni izklop se je vklopil. Da lahko nastavljate kuhaliSCe, se dotaknite po-

ljubne tipke, da izklopite prikaz.

= O C O
£ Soon/ESD D

Napaka v delovni napetosti, izven obiCajnega obmocja delovanja.

» Obrnite se na dobavitelja elektri€ne energije.

[ xTx]

L Kuhalna plos&a ni pravilno priklju&ena.
» Kuhalno plosco izkljucite iz elektricnega omrezja. Kuhalno plos¢o prikljudite v skladu z

vezalno shemo.
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sl Odstranjevanje

Napaka Vzrok in odprava napak

dE Aktiviran je demonstracijski nadin.

» Kuhalno plosco izkljudite iz elektricnega omrezja. PoCakajte 30 sekund in prikljudite ku-
halno ploSCo. V naslednjih 3 minutah se dotaknite poljubnega senzorja. Demonstracijski

nacin je deaktiviran.

20.3 Obicajni zvoki vasega aparata

Indukcijski aparat lahko v€asih povzroCi zvoke ali vibra-
cije, npr. brenCanje, Sumenje, pokljanje, zvoke ventila-
torja ali ritmi¢ne zvoke.

21 Odstranjevanje

Tukaj boste izvedeli, kako pravilno odstraniti stare apa-
rate.

21.1 Odstranitev starega aparata v odpad

Okolju prijazna odstranitev v odpad omogoc¢a ponovno
uporabo dragocenih surovin.

1. lzvlecite vti€ iz omreznega priklju¢nega vodnika.

2. Prerezite omrezi priklju¢ni vodnik.

3. Aparat odstranite na okolju prijazen nacin.

Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na
obdinski ali mestni upravi.

B

Ta naprava je oznacena v skladu z
evropsko smernico o odpadni elek-
triéni in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

V okviru smernice sta doloCena pre-
vzem in recikliranje starih naprav, ki
veljata v celotni Evropski uniji.

22 Servisna sluzba

Ce imate vprasanja glede uporabe, sami ne morete od-
praviti motnje na aparatu ali je treba aparat poprauviti,
se obrnite na nas pooblasceni servis.

Za delovanje pomembne originalne nadomestne dele v
skladu z ustrezno uredbo o ekoloski zasnovi izdelkov
lahko dobite na naSem pooblasCenem servisu najmanj
10 let od dne, ko je stroj dan na trg znotraj evropskega
gospodarskega prostora.

Opomba: Poseg storitvenega servisa za stranke je v
okviru garancijskih pogojev proizvajalca brezplacen.

Podrobne informacije o garancijskem roku in pogojih v
vasi drzavi dobite na naSem pooblas&enem servisu, pri
vasem trgovcu ali na nasi spletni strani.

Ko pokliGete pooblas&eni servis, potrebujete Stevilko
proizvoda (E-Nr.) in proizvodno Stevilko (FD) aparata.

Kontaktne podatke servisne sluzbe najdete v priloze-
nem seznamu servisov ali na nasi spletni strani.

22.1 Stevilka izdelka (E-Nr.) in proizvodna
Stevilka (FD)

Identifikacijsko Stevilko izdelka (E-Nr.) in proizvodno
Stevilko (FD) najdete na tipski tablici stroja.

Tipsko tablico najdete:

= v tehniénem opisu aparata;

= na spodnji strani kuhalne plosce.

Stevilka izdelka (&t. E) se nahaja tudi na steklokeramiki.
Servisni indeks (KI) in proizvodno Stevilko (FD) pa lah-
ko vidite tudi v osnovnih nastavitvah — Stran 14 .

Da boste svoje podatke o aparatu in telefonsko Stevilko
servisne sluzbe hitro nasli, si jih zapiSite.

23 Testne jedi

Ta priporodila za nastavitve so namenjena preizkusnim
inStitutom za lazje testiranje nasih aparatov. Preizkusi
so bili opravljeni z naSimi kompleti posode za indukcij-
ske kuhalne ploS&e. Te komplete pribora lahko po po-
trebi naknadno kupite v specializiranih trgovinah, na na-
Sem pooblas&enem servisu ali v nasi spletni trgovini.

23.1 Topljenje ¢okoladnega preliva

Sestavine: 150 g temne Cokolade (55 % kakava).
m |Lonec @ 16 cm brez pokrovke
- Kuhanje: stopnja modi 1.5
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23.2 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Recept po DIN 44550
ZacCetna temperatura 20 °C
Segrevanje, brez meSanja
= |onec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 450 g
- Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 1.5



m Lonec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 800 g
— Segrevanje: trajanje 2 min. 30 sek., stopnja modi
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5

23.3 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Npr.: premer leCe 5-7 mm, zaCetna temperatura 20 °C
Po 1 min. segrevanja premesajte
m Lonec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 500 g
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5
m Lonec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 1 kg
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5

23.4 Besamelna omaka

Temperatura mleka: 7 °C

®m |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 40 g ma-
sla, 40 g moke, 0,5 | mleka s 3,5 % mascobe in
Séepec soli

Priprava beSamelne omake

1. Raztopite maslo, umesajte moko in sol ter vse sku-
paj segrejte.
- Segrevanje: trajanje 6 min., stopnja moci 2

2. Prezganju dodajte mleko in ob neprestanem meSa-
nju kuhajte, dokler ne zavre.
- Segrevanje: trajanje 6 min. 30 sek., stopnja modi

7

3. Ko beSamelna omaka zavre, pustite posodo Se 2
min. na kuhaliS&u in neprestano mesajte.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 2

23.5 Kuhanje mleénega riza s pokrovko

Temperatura mleka: 7 °C

1. Mleko segrevajte, dokler se ne zadne dvigati.

Segrejte brez pokrovke. Po 10 min. segrevanja

premesajte.

2. Nastavite priporo¢eno stopnjo modi in v mleko

dodaijte riz, sladkor in sol.

Cas priprave, vkljuéno s segrevanjem pribl. 45 min.

m Lonec @ 16 cm, sestavine: 190 g okroglozrnatega
riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka s 3,5 % mascCobe
in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja

moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3

m Lonec @ 20 cm, sestavine: 250 g okroglozrnatega
riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s 3,5 % mascobe in
1,5 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja

moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja mogi 3, po 10
min. premesajte

Testne jedi sl

23.6 Kuhanje mle¢nega riza brez pokrovke

Temperatura mleka: 7 °C
1. V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob
neprestanem mesanju.
2. Ko mleko doseze pribl. 90 °C, izberite priporoceno
stopnjo modi in pustite, da na nizji stopnji rahlo vre
pribl. 50 min.
® |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 190 g
okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka
s 3,5 % mascobe in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3
= |onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 250 g
okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s
3,5 % mascobe in 1,5 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.5

23.7 Kuhanje riza

Recept po DIN 44550
Temperatura vode: 20 °C
m |onec @ 16 cm s pokrovko, sestavine: 125 g dolgo-
zrnatega riza, 300 g vode in $&epec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2
m |onec @ 20 cm s pokrovko, sestavine: 250 dolgozr-
natega riza, 600 g vode in SCepec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.5

23.8 Peka svinjskega fileja

Zacetna temperatura fileja: 7 °C
m Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 3 svinjski
fileji, skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm, in
15 ml son¢ni¢nega olja
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

23.9 Priprava palacink

Recept po DIN EN 60350-2

m Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 55 ml te-
sta na palacinko
— Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja moci

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

23.10 Cvrenje globoko zamrznjenega
ocvrtega krompircka

m |onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 2 | soné-
ni¢nega olja. Za vsak postopek cvrenja: 200 g glo-
boko zamrznjenega ocvrtega krompiréka, debeline
1cm.

— Segrevanje: stopnja moci 9, dokler olje ne dose-
ze temperature 180 °C.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 9
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1 Be3onacHocCT

CnasBalite ykasaHuaTta 3a 6e30nacHOCT no-
aony.

1.1 O6wM yKasaHUA
= [lpoueTeTe BHMMATE/IHO TOBA PbKOBO/CTBO.
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®m 3anaseTte pbkKoBOACTBATa, nacnopra Ha
ypeaa v npoaykrosara MHdopmauma 3a no-
HaTaTbllHa CnpaBka unun 3a cneasalina
COOCTBEHMK.

= He cBbp3BanTe ypena B ciyyan Ha
nospeaa, NolyyeHa no Bpeme Ha
TPaAHCNOPTUPAHETO.

1.2 YnoTtpe6ba no npegHasHaueHue

Camo crneunannanpaH ekcnepTeH nepcoHasl

MOXe [a CcBbp3Ba ypeaa 6e3 wekep. MNpu nos-

pean nopaan HenpaBWIHO CBbP3BaHe NpaBo-

TO Ha rapaHuma otnaja.

CamMO npu Ka4yeCTBEeHO BrpaxaaHe Cbhr/lacHo

NHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtmpa cu-

rypHocTTa npu padota. VIHcTanmpalmaT e oT-

roBOpEH 3a 6e3ynpeyYHoTO MYyHKLNOHMPaHe

Ha MACTOTO Ha MOCTaBAHE.

I3nons3eante ypeaa camo:

® 33 NPUroTBAHE Ha ACTMA U HAMUTKMW.

® 04 Haa30p. HenpekbcHaTo cnegete
KbCUTE MPOLIECU Ha TOTBEHE.

® B JOMakWHCTBOTO W B 3aTBOPEHM
nomeLlleHnsa B JomallHa oOcTaHoBKa.

® Ha BMcoymHa 4o 4000 M Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

He nanonspante ypeaa:

B C BbHLIEH TalMep WUan OTAENHO
ANCTaHUMOHHO ynpassieHne. ToBa He BaXu
B C/nyyait, ye padoTarta C yCTaHOBEHUTE OT
EN 50615 ypean ce npukoun.

AKO HOCUTE aKTUBHO MMMIAHTUPAHO MEeANLINH-
CKO YCTPOWCTBO (Hanp. NeENCMENKLP 1N ae-
bunbpunartop), ce KoHcynTuparnTe ¢ Bawwua ne-
Kap ganu 1o otroBapsa Ha Jupektnsa 90/385/
ENO Ha CbBeTa Ha EBponelickute oOLWHOCTH
ot 20 toHn 1990 r., kakTo 1 Ha EN 45502-2-1
n EN 45502-2-2 n e n3bpaH, umniaHTnupaH u
nporpamupaH cbrnacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Tesn NpeanocTaBku ca U3Mb/IHEHU U Ce
N3MN0M3BaT HEMETA/THN FOTBAPCKW NMPUHaNex-
HOCTU U CbAOBE C HEMETA/IHU OPBXKKKU, TO3U
NHAOYKUWOHEH rOTBApPCKW NAOT He npeacTaBna-
Ba OMacHOCT npu ynotpeba no npeaHasHave-
HKe.



1.3 OrpaHMueHUe Ha Kpbra oT noTpebutenu

Tosn ypea Moxe [a ce U3nonaea oT Aela Ha
Bb3PacCT Haa 8 roaAvHU 1 OT NnLa C HaMasieHu
PU3MYECKN, CETUBHN UM YMCTBEHU CNOCOD-
HOCTW WA IUMCca Ha ONUT NU/WIn 3HaHUA, ako
ca noA HabnaeHne M ca UHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO 6es3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
ca pasbpanu npoustTmyalmnTe ot ynotpedara
OMacHOCTH.

Heuata He TpadBa aAa urpanT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHETO M NoadpbXKaTa OT CTpaHa Ha
norpedutensa He TpAadBa Aa ce U3BbLPLLBAT OT
feua Ha Bb3pacT nog 15 roanHn n 6es Hab-
noaeHne.

[pbxTe geua Ha Bb3pacT noa 8 roavHu aa-
ley oT ypena v 3axparsalima kaden.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

FoTBEeHeTO 6e3 Haa30p C MasHWHa UK ONno

MOX€ [ia e onacHoO 1 aa AoBeae Ao noxap.

» Hukora He ocTaBanTe ropeLwmn macna v
MasHUHK 6e3 HabntoaeHune.

» Hukora He onuTBanTe Aa racuTte noxap C
BOJa, a U3KIoYeTe ypeaa 1 NoKpunte nna-
MBUUTE HaNp. C Kanak uan npoTUBONOXap-
HO oaenAno.

[MnowTa 3a roTBeHe ctaBa MHOMO ropetua.

» Hukora He mocTaBAnTe 3ananummn Npeame-
TV BbPXYy rotBapckara naoLy Win B HENoc-
peacTeeHa 61M30cCT.

» Hukora He cbxpaHaBanTe NpeamMeTn BbPXY
roTBapckaTa naoLl.

YpenbT ce Haropetllasa.

» Hukora He cbxpaHaBanTe ropumn npeame-
TV UK CAPENOBE B YEKMEMKETATA HEMOC-
PECTBEHO MO/ roTBapCKuA naorT.

[MoKpuUTKA 3a roTBapCKKW NAOTOBE MoraT Aa

aosenaTt 40 310M0AyKK, Hanp. nopaan nNperps-

BaHe, Bb3n1ameHABaHe UK npbckalln ce Ma-

Tepunanu.

» He nanonspBante Kanaum 3a rotBapcku nao-
TOBE.

Cnen BcAka ynotpeba nakntousante rotsapc-

KWUA MI0T C rNaBHUA NPeKbCcBau.

» He uyakante QOKaTO roTBapCKUAT MAOT He
Ce U3KNHoYM aBTOMaTUYHO, 3alloTO OTrope
BEUE HAMA TEHOXKEPU W TUraHMW.

besonacHocT bg

XpaHUTeNnHUTEe NPoayKT! MoraTt Aa ce 3ana-

NAT.

» [poLllechT Ha roTBeHe TpAdBa Aa ce cieaw.
Mo-KbCUAT NpoLiec TpAdBa ga ce cneam
NOCTOAHHO.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

nsrapfaHua!

Mo Bpeme Ha padoTa ypeabT U HerosuTe JocC-

TBIMHW YacTn ce HarpasaT CUIHO, 0COBEHO

eBEeHTya/IHO Ha/lMyHaTa paMka Ha roTBapckuA

nsoT.

» lI3anckBa ce BHMMaHue, 3a aa ce nsderHe
[IOKOCBAHETO Ha HarpeBaTenHuTe enemeH-
™.

» MankuTte geua Ha Bb3pacT noa 8 roanHu
TpAabBa ga CToAT Aaneu.

3alMTHUTE peLlleTKn 3a roTBapCKN N10TOBE

mMorar Aa goseaat A0 310MOAYKU.

» Hukora He n3nonssanTe 3alnTHN PeLeTKU
3a roTBapcku nioToBe.

YpensT ce HaropewiaBa no Bpeme Ha padoTa.

» [lpeau noyncTBaHe ocTaBalTe ypeaa na ce
oxnaaw.

MpeamMeTnTe oT MeTan ce HarpaBaT MHOMo

ObP30 BbPXY roTBAPCKUA MOT.

» Hukora He nocTaBAlTe Ha roTBapPCKuA NaoT
npeaMeTn oT MeTasl, KaTo Hamp. HOXOBe,
BUANLIW, THXULX 1 Kanauu.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekoMneTeHTHO N3BBbPLLIEHUTE PEMOHTU Npes-

cTaB/siABaT OMAaCHOCT.

» Camo oOyueH 3a uenTa cneunanmsnpan
nepcoHasn TpAdBa Ja U3BbPLUBA PEMOHTH
Ha ypeaa.

» 3a peMoHTa Ha ypena TpAdBa Aa ce U3nos-
3BaT camo OpUTMHaNHW PE3epPBHN YacTu.

» AKO KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa
Ha To3W ypen 6bae nospeneH, Toi TpAadBa
[la ce CMeHu CbC crneuvaneH kaben sa
CBbP3BaHEe KbM Mpexara, KOMTO MOXe aa
ce 3aKynu OT NPou3BOAUTENA WM HEroBumA
oTaen rno odcny)xBaHe Ha KJIUEHTH.
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bg [lpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHA LLETK

MoBpeneH ypen nnu kaben 3a CBbP3BAHE KbM

Mpexara npeacTasnAaBaT onacHOCT.

» Hukora He nyckante B ekcrnjaoaraumsa nos-
peneH ypea.

» AKO MOBBPXHOCTTA € HakbCcaHa, ypeabT
TpAGBa [a ce U3KIuK, 3a Aa ce NpeaoTs-
paTh Bb3MOXEH enekTpoyaap. 3a uenta He
N3KIYUBaNTe ypeaa OT r1aBHUA NPEKbC-
Bay, a Npes npeanasnTena B KyTuaTta ¢
npeanasuTenu.

» Hukora He gbpnante kabdena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a ga otaenvTte ypeaa ot
enekTpo3axpaHBallara mpexa. BuHaru xea-
LanTe wencena Ha kabena 3a CBbpP3BaHe
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT U KabenbT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexara ca nospeaeHu, HesadaBHoO
N3KAKYEeTE NPeanasnTesna B KyTuAaTta ¢
npeanasuTenu.

» CBbpxeTe ce cbe cnyxbdaTta 3a 00C/yKBa-
He Ha KnueHtu. — CrpaHuua 37

[MpoHMKBaLLlaTa Bnara Moxe Aa npean3suka

TOKOB yaap.

» 3a nouncTBaHe Ha ypeaa He n3non3BanTe
MallMHa 3a NoYncTBaHe C napa uam ¢ BUCO-
KO HanAraHe.

KabenHaTta nsonauma Ha enektpoypean Moxe

[a ce CTONW Nopaau ropeLumn Yactn Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckanTe KOHTakT Ha 3axpaH-
BaLUMA Kaben Ha enekTpoypean ¢ ropeLin
yacTu Ha ypena.

KOHTaKTbT Ha MeTa/lH1 NpeaMeTn upes HaMu-

palmA ce OT Jo/HaTa cTpaHa Ha roTBapcKuA

N0T BEHTMNATOP MOXe [Aa NPUYNHU eNeKkTpu-

yecku yaap.

» He cbxpaHaBanTe Ob/XKNU, OCTPU MeTaHU
npeaMeTn B YekMemkeTata noa rotBapckua
naoT.

A NMPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

[oTBapCKMUTE TEHDKEPW MoraT BHE3anHo Aa

OTCKOYaT Harope nopaam TEYHOCT MexXay Ab-

HOTO Ha TEHIKEPUTE U KOTNOHA.

» KOT/MIOHBT M OABHOTO Ha TeHmkepara BuHaru
TpAdBa ga ca Cyxw.

» Hukora He nanonaearite 3aMpas3eHn rot-
BapCKMN CbAOBE.

Mpw roTBeHe BbLB BoAHA OaHA roTBapCKUAT

NA0T WU rOTBAPCKMAT CbA MOrat ga ce cuynat

nopaan nperpABaHe.

» [OTBaApCKMAT CbAa BbB BoAHA 6aHA He OuBa
[a NOKOCBa ANPEKTHO AbHOTO Ha Hamb/IHE-
HaTa C BoAa TeHaxepa.

» lI3nonseante camo TOMI0YCTONYNBY CbIOO-
BE.

HanykBaHnA WK cyynBaHWA Ha NOBbPXHOCTTA

Ha ypena mMorar ga nosenat A0 NopA3BaHMA.

» He nanonseante ypena, ako NoBbPXHOCTTa
My € HamykaHa WUan cuyneHa.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

3anywasaHe!

[eua morar fa Hax/y3AaT Ha raBafta cu ona-

KOBBYHMA Marepuas Win a ce yBUAT B HETO U

a ce 3aayLiar.

» [lpbXKTe ganed OT Aeua OnakOBbYHMA Mare-
puasn.

» He ponyckante aeua ga urpadrt ¢ onako-
BbYHMA Marepua.

[eua morar aa savwar uin aa norwvniHar mas-

KV YyacTn 1 aa ce 3agyuiar.

» [lpbXKTe ganey Ot Aeua MasikuTe yacTu.

» He gonyckante geua ga urpaat ¢ Masiku
yacTu.

2 lMpenoTBpaTABaHe Ha MaTepUarHu LEeTH

TyK We HaMepuTe Han-4YeCTUTE NPUUNHA 3a NOBPEAN M CbBETK 3a TAXHOTO NpeaoTBpaTABaHeE.

MNMoepena MpuunHa

Msapka

MeTHa FoTBeHe 6e3 Haasop.

CneneTte npoueca Ha roTBeHe.

[MeTHa, HagpobABa-

HNA

PascunaHu xpaHuTenHu NpoayKTu, npeau
BCWUKO TakmBa C BUCOKO ChbAbPXaHWe Ha 3a-
xap.

BenHara otcTpaHABaiTe CbhC CTbpraska sa
CTBKJI0.

MeTHa, HagpoBABa-
HUA UK HauynBaHUA
Mo CTbK/I0TO

[edeKTHM roTBapCKN CbAOBE, NOTBAPCKM Cb-
[0Be C pa3ToneH emann unu cbaoBe C Mef-
HO nnn anyMmHMEBO AbHO.

3nonagarite noaxoaaul n B LlOépO CbCTOA-
HWe roTBapCKuM Cba.

[leTHa, ouBeTABaHMUA

HenoaxoaAwm MeToam 3a No4YMCTBaHe.

Vianons3sarnte camo NoYnCTBaLLM CPEeACTBa,
KOWUTO ca noaxoAsalln 3a CTbKaokepamuka 1
noyncTBamTe caMo CTyAeH roTBapCcKu MnaoT.
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OnasBaHe Ha oKo/iHaTa cpeja U MKOHOMMA bg

Moepena

MpuuunHa

Msapka

Hagpobasaxuna nnm
CUYMBaHNA Ha CTbK-
/I0TO

Yaapu unv nagail rotBapcku cba, NpuHaa-
NEeXHCOT UAn ApYrn TBbPAW WK OCTPU Npea-
MeTwn.

[1pu roTBeHE He yapANTE CTLKAOTO M HE NOo3-
BO/MIABANTE NagaHe Ha NPeaMEeTU BbPXY roT-
BapCKMWA MoT.

HapgpackBaHua, ouse-
TABaAHMA

FoyOu AbHa Ha roTBApCKW CbAOBE WK Mnpe-
MEeCTBaHe Ha roTBapCcKuA Cbll MO rOTBAPCKUA
nnaoT.

[MpoBepeTe cbaoseTe. [MoBauranTe npu npe-
MeCTBaHe rotBapCKuMA CbA.

[packoTuHun

Con, 3axap uav nNAcHK.

He nanonseanTe rotBapcKuA NaoT KaTo pa-
OOTEH NAOT UK KaTo NocTaBKa.

LLletn no ypena

FOTBEHE CbC 3aMPBb3HAJ FOTBAPCKU CbU.

Hukora He n3nonssanTe 3amMpaseHn rotsapc-
K1 CbOBe.

[MoBpean no roTBapc-
KWA cbAa UAv ypena

FoTBeHe 6e3 chabpxaHue.

Hunkora He nocTaBanTe BbPXY ropeLl KOT/I0H
NN He 3arpABaiiTe roTBapcku chaose 6es
ChabpKaHue.

[loBpeaun No CTbK/O-
TO

PagToneH martepuan Bbpxy ropetll KOT/IOH
WV TopeLl Kanak BbPXy CTbK/I0TO.

He nocTassaliTe xapTna 3a neyeHe nuauv any-
MUHMEBO HONMNO U NJ1acTMack CbAoBE UK
Kanaum Bbpxy rotBapckua nioT.

[MperpasaHe

Fopelln CbAoBe BbPXY naHena 3a o0c/yxsa-

Hvkora He nmocTaBalnTe BbpPXy T€3M 30HU IO-

HE NN BbPXY paMKarta.

pewn CbaoBe.

BHUMAHMUE!

Tosu rotBapcku NaoT e obopyasaH C BEHTUNATOP OT

[ofnHaTa cTpaHa.

» AKO noa rotBapckua MaoT MMa YeKMEDKE, HE Cbx-
paHABarTe B HEFO Masiku UM OCTPU NPEeaMETH, Xxap-
TMA UK KbpPMK 3a CbAoBe. Tean npeamMeTy mMoraT aa
ObaaTt 3acMykaHu 1 Ja NoBpeasaT BeHTunaTopa unmu
[a HapyliaTt ox/1axaaHeTo.

» Mexay CbObPXaHMETO Ha YEKMEMKETO N BXOAA Ha
BeHTUnaTtopa TpAdBa Aa ce NoaabpXa MUHUMaTHO
pa3cTofAHne oT 2 cm.

3 OnasBaHe Ha OKOJIHaTa cpeAa U UKOHOMMUA

3.1 MpenaBaHe Ha oNaKoBKaTa 3a oTNagbLUM

OnakoBbYHUTE MaTeEpUann ca CbBMECTMMU C OKOSHaTa
cpeda n morart ga ce 1na3nosi3ear rnoBTOPHO.

» [lpepaBaiTe OTAENHUTE KOMMOHEHTM 3a OTNagbLn
pasaesHo crnopes Buaa.

3.2 lMNecTeHe Ha eHepruA

AKO crnasBaTe Te3u ykasaHuda, BalumaT ype[ e KOHCY-
MUpa No-Masiko eNeKTpoeHeprua.

N3bepeTe KoTnoHaA cnopea pasMepa Ha TeHaxepaTta.

[MocTaBeTe roTBapckna cba B cpeaaTta.

Vianonssante cbaoBe, YNNTO AMaMeTbp Ha AbHOTO Chb-

OTBETCTBA Ha AMaMeTbpa Ha KOT/IoHa.

CobBeT: [lpon3BoANTENNTE HA CbAOBE YECTO nocoysar

ropHMA AnamMeTbp Ha TeHaxepute. Tol YecTo e no-ro-

NIAM OT AvameTbpa Ha ABbHOTO.

= HenoaxoAAlwm roTBapCKi cbaoBe WAN HENSLAIO
NMOKPUTU KOT/IOHWU M3pasxoaBaT MHOIO e/1eKTpoe-
Heprus.

3arBapanTe TeHmKepuTe ¢ NoaxoadALl Kanak.
= AKO roteuTe 0e3 Kanak, ypeabT uapasxoasa sHauu-
TENHO NMoBeYe eNeKTPoeHeprus.

[10 Bb3MOXXHOCT PAAKO NoBAMranTe Kanaka.
» Korato nosaurarte Kanaka, ce ryéu MHOro efnekTpo-
eHeprus.

Ynotpeba Ha CTbK/eH Kanak.
m [1pes CTbK/IeHWA Kanak MOXeTe aa norneaHeTe B
TeHkepara, 6e3 [a nosaurate Kanaka.

V13non3sante TEHAXXEPU N TUraHW C paBHO ObHO.
m HepaBHWUTE NOAOBE yBENNYaABAT pasxoaa Ha eHep-
rms.

anonssaiite rotBapcKu ChAoOBE, MOAXOAALN 38 KOMU-

YEeCTBOTO XPAHUTE/THU MPOAYKTU.

m [0/1AM FrOTBAPCKMN Cbfl C Ma/IKO ChAbPXAHUE U3pas-
X0/lBa NoBeYe eNeKTPOoeHeprua 3a sarpasaHe.

[[oTBETE C ManKo BoAa.

» KONKOTO NoBeye BOAA MMa B roTBapCKMA CbAa, TOS-
KOBa NoBeuye esieKTpoeHeprusa e Heodxoamma 3a
3arpABaHeTo.

[MpeBkNtOUETE CBOEBPEMEHHO Ha MO-HUCKa CTEMNeH 3a

rOTBEHE.

m C TBbPAE BUCOKA CTEMNeH 3a JONpuUrotTeaHe ce xadu
eNeKTPOoeHeprus.

MpoaykToBa nHdopmauma cbrnacHo (EC) 66/2014 we

OTKpUeTE B MPUIOXKEHWA NacnopT Ha ypeaa u B VIHTep-

HeT Ha MpoAyKToBaTta cTpaHuua Ha Bawwusa ypega.
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bg [lloaxoaAu cba 3a roTeeHe

4 lMoaxopdly cbA 3a rotBeHe

MoaxoaAll 3a UHOYKLUMOHHO rOTBEHEe roTBapCKu Cbl
TpABBa 4a Ma hepomMarHMTHO AbHO, T.e. 4a Ce NPuB-
flede OT MarHuT, JOMbIAHUTENHO ABHOTO TPAOBa Aa OT-

roBapA Ha pasmepa Ha KoT/ioHa. AKO roTBapCKu Cba
HE Ce pal3no3Hae BbPpXy KOT/IOH, MOCTaBeTE o BbPXY
KOT/IOHa C Nno-MaTbK ANaMeTbP.

4.1 Pasmep 1 XxapaKkTepUCTUKU Ha cbaoBeTe
3a roteeHe

3a [Ja ce pasnosHae NpaBWIHO roTBapcKuAa Cbl, 00bP-
HeTe BHMMaHue Ha pasmepa 1 matepuana Ha cbaa.
Bcuukn abHa Ha rotBapcku cbhaoBe TpAdBa Aa ca Ha-
MbAHO PaBHU W rNagku.

C TecT Ha roTBapckua Cba MOXeTe [a NpoBepute aanmu
BawwmaT rotBapcku cba e noaxoasul. JombaHuTenHa
NMHoPMaLNA e noayymTe Ha

— "TecT Ha rorBapckua cwq”, CtpaxHuya 34.

FoTBapcKu cbA MaTtepuanu

CeoucTBa

MpenopbunTeneH rot- 0TBAPCKM Cb OT HEPBKAAEeMa CToOMaHa,

Tosu roTBapcku Cba pasnpenena TonamHara

BaApPCKW Cba CcaHABWY U3MbJHEHUE, KOWTO pasnpenens paBHOMEPHO, 3arpAasa 6bP30 U rapaHTupa
no6pe TonauHaTa. pas3no3HaBaHeTo CU.
depomMarHuTHM CbaoBe OT emaiipaHa CTo-  To3u roTBapcKu CbA 3arpAsa Obp30 1 rapax-
MaHa, YyryH nam cneumantn MHOyKLUNOHHN TUpa pasno3HaBaHeTo CW.
CbIOBE OT HEPBXAaema CToMaHa.

[NooxonAaLwo [bHOTO He e HambNHO epoMarH1THO. AKO hbepomarHutHaTa nnow, e no-masaka ot

[OBbHOTO Ha CLAOBETE 3a roTBEHe, caMo hepo-
MarHMTHaTa 30Ha Ce 3arpAsa. Taka TonanHa-
Ta He ce pasnpenend PpaBHOMEPHO.

AAn.

[bHa Ha roTBapcKu CbaoOBE C anymmnHmneB

Te HamanAasar hepomarHutTHaTa nioLl, Taka
ce npefasa no-Masko MOLHOCT BbpXy roT-
BapckuA cbi. Tasu nocyda moxe Aa He Obae
pasnosHaTa afekBaTHO UK 1306LLo Aa He
ce pasnosHae 1 cneaoBaTesiHo Ja He e [Oc-
TaTbYyHO HarpATa.

He e noaxooAwo

CbaoBe 3a rotseHe, n3padoTeHn oT HopMall-

Ha TbHKa CTOMaHa, CTbK/O, IMHa, Mmea Win

anyMUHUNA.

Benemku

= Mexay rotBapckuA MIOT U roTBapPCKMA Cba MO npa-
BM/10 HE M3N0a3BanTe aganTepHU NIOCKOCTU.

= He 3arpAsaliTe npaseH rotBapckn Cba U HE U3MON3-
BaWTE roTBApPCKM CbA C TbHKO ABHO, Thi KATO MOXE
[la ce 3arpee MHoro.
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3anosHaBaHe bg

5 3ano3HaBaHe

5.1 FoTBeHe C MHAYKUMA MbPXXEHE, NECTEHE HA EHEPTUA W NO-NecHa NOAAPBXKA

y M nouncteaHe. To Npeanara u No-406bP KOHTPOS Ha
VIHAYKUMOHHOTO roTBete B CpasHeHme ¢ 00nqaitHmTe TOMAMHATA, Tbil KaTO TOMMHATa Ce reHepupa AMPEKTHO
roTBApCKM MI0TOBE AaBa HAKOM MPOMEHU 1 peanua B FOTBAPCKMA Chil.

NPEeaMMCTBa KaTo MecTeHe Ha BpeMe Mpu BapeHe u

5.2 MaHen 3a o6cnymBaHe

OTtaenHu getannum Kato uBAT 1 hopma MoraT ga ce OTK-
IOHABAT OT N300paXeHNeTo.

11 sec

, ) ) ]
el = L — L gy L. | min
O d» o 1 2 3 1+ 4 1 5 1 6 1 7T 1 8 1 9 A B O O
Benemun 5.3 PasnpeneneHue Ha rotBapCKuUTe 30HU
= [logabpxanTte naHena 3a ynpasfieHUe UMCT U CyX.
®m He nocragaiite rOTBapCKM Cbfl B 6/1M30CT 110 UHAW- [locoueHara MOLWHOCT € namepeHa CbC CtTaHaapTHN
KaLMUTE U CeH30pUTe. ENeKTpoHNKaTa MoXe Aa TeHokepn, komto ca onucanu B IEC/EN 60335-2-6.
nperpee. MoLHOCTTa MOXe Aa Bapupa crnopea pa3mepa Ha rot-

BApPCKMA Cba NN Mmatepunana Ha cbaa.
CeH30pHU OYTOHHU

AKO roTBapCKUAT M/1OT Ce 3arpee, CBETAT CUMBOUTE I?]
Ha nonetarta 3a 0OC/yXBaHe, KOUTO KbM TO3M MOMEHT

ca Ha pasnosoXeHue. l
CeH3op DyHKUMA Q
0]

[[naBeH npeBkouBaTeN

O 3awumra npu noyncreaHe
) OyHKUMA 3a oBesonacABaHe CrpAMO
Jeua
011213.. 3oHa 3a HacTpoitka ]
oo PowerBoost / PanBoost é
Tarimep
©] Tarimep 3a UskIoYBaHe -
— , 30Ha Han-BUCOKa cTeneH 3a
O] Count-up timer roTBeHe
1 DyHKUMA 3a NoAAbPXKaAHE B TOMIO CbC- EEE CTeneH Ha MOLWHOCT 9 2200 W
ToAHKe PowerBoost 3700 W
ol Perfectfry Sensor = CreneH Ha MowHocT 9 3300 W
= FlexInduction PowerBoost 3700 W
et MoveMode B2 g 14,5 cm  Crened Ha MoLHOCT 9 1400 W
/= N36op Ha KOTMOH PowerBoost 2200 W
@21 cm CreneH Ha moLHocT 9 2200 W
B 3aBMCMMOCT OT cTaTtyca Ha naoTa, UHOMKATopuTe 3a PowerBoost 3700 W

30H/TE 3a roTBeHe N pas/inyHnTe akKTnBrUpaHu n Haany-
HW (OYHKUMW CBLLIO CBETBAT.
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bg OCHOBHW NOMOXeHNA Npu padoTa ¢ ypeaa

5.4 KoTtnoH

Mpeav Aa 3anoyHeTe C roTBEHETO, MpoBepeTe Aanu
PasMepbT Ha roTBAPCKMA ChA OTrOBapA Ha KOT/I0HA, C
KOWTO 1ckaTe aa rotsute:

30Ha Tun roTBapCKa 30Ha
E Flex-Zone

- "FlexInduction”, CtpaHuya 27
O EQHOKPBroB KOT/IOH

5.5 UHamKaTop 3a ocTaTb4yHa TONJSIMHA

[oTBApPCKMAT NIOT MMa NO eAnH UHOMKATOP 3a OCTaTby-
Ha TOM/MHA 3a BCEKW KOTNOH. JIoKaTo MHAMKATOPBT 3a
ocTaTbyHa TOM/MHA CBETU, HE AOKOCBaNTE KOT/IOHA.

UHauka- 3HaueHue

TOp
H KOTNOHBT e roped.
h KOTNOHBT € Tomb.

6 OCHOBHU NoNoXeHUa nNpu pabota c ypeaa

6.1 BKnrouBaHe Ha roTBapCKu1A NnoT

» [okocHete O.
[MposeyuaBa curHan. CUMBOANUTE Ha KOT/IOHUTE U Ha-
JIMYHUTE B MOMEHTa (DyHKUMM CcBeTAT. [Jo rotBapcKu-
Te 30HM cBeTBa 4.0

v [OTBaApCKMAT MI0T € roToB 3a padora.

ReStart

» AKO BK/OUNUTE ypena npes mbpBuTe 4 CekyHau cneq
N3KHOUYBAHETO, FOTBAPCKUAT MI0T CE BK/IKOUBA C
NpPeauLLIHUTE HAaCTPOMNKM.

6.2 UsKknrouBaHe Ha roTBapCKuA NNoT

» JlokocHeTe ® OOKaTo NHANKATOPUTE HE yracHar.
v Bcunukn rotBapCkun 30HU ca U3KIIOUYEHMN.

BenexKa: AKO BCUYKK KOT/IOHM Ca U3KIOYEHW 3a Mo-
Beue oT 20 ceKyHau, roTBAPCKMAT NA0T aBTOMATUYHO
ce nsKnousa.

6.3 HactponBaHe Ha cTeneHTa 3a roTBeHe B
KOTNIOHUTE

KOTNoHBT UMa 17 CTeneHu 3a roTBeHe, KOUTO Ce Mo-
kassat oT 140 9 ¢ MexXanHHM CTOMHOCTU. 3a NpoayKTa
3a roTBEHE W MiaHupaHna NpoLec Ha rotseHe nsdepe-
Te Hal-0odpe noaxoaalaTa CTerneH 3a rotBeHe.

1. +/= [lokoCHeTEe CUMBO/IA Ha KETaHUA KOT/IOH.

v WnavkartopsT L.0 cBeTv no-apko.

6.4 CbBeTH 3a roTBeHe

= AKO 3arpaBarte Mnope, KPEM Cynu Uan rCTU COCOBE,
pasdbpkBaliTe OT BpeMe Ha Bpeme.

= 3a npeaBapuTeniHO 3arpABaHe HACTPOWTe CTEMNeH 3a
roteeHe 8-9.

= AKO roTBMTE C Kanak, HamasneTte cTeneHTa 3a
roTBEHE aKo 13M3a napa. Pe3yntaTbT OT rOTBEHETO
He ce BAnAe OT U3/IM3aHETO Ha napa.

m»  Cnen npoueca Ha roTBeHe MOCTaBeTe Kanak Bbpxy
cbaa [oKaTo He cepBupare ACTUETO.

®=  3a roTBeHe B TEHAKEpaA NOA HasAraHe cnassanTte
yKasaHuATa Ha nNpousBoanTens.

®  He rotBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU TBbPAE AbIro,
3a [Ja 3anasuTte xpaHutenHara cronHocT. C
KYXHEHCKMA TanMep MOXeTe Aa HacTpouTe
ONTUMAaSIHOTO BPEME Ha roTBeHe.

= BHumaBalTe 0NMOTO Aa He NyLw.
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2. B gmanasoHa Ha HacTpolika nsbepeTe xenaHarta
CTerneH Ha MOLLHOCT.
v (CTteneHTa Ha MOLLHOCT € HacTpoeHa.

BenemKa: AKO HAMA rOTBAPCKM Chl BbPXY KOT/OHA
WM TeHIKepaTa He e noaxoddalla, nadpaHara crenen
Ha MoluHocT Mura. Cnef onpeneneHo BpeMe roteapc-
Karta 30Ha ce MU3K/touBa.

QuickStart

» AKO npeawv BK/lOUBAHE MOCTABUTE rOTBAPCKM Cbj Ha
rOTBAPCKMA M/10T, TON Ce pasnosHasa Mnpu BKIOYBA-
HETO U CBHOTBETHWUAT KOT/IOH aBTOMATUYHO Ce n30u-
pa. Cnen ToBa usbepete B cneasawmte 20 cekyHam
cTeneHTa Ha MOLIHOCT WK rOTBAPCKUAT MN/IOT We ce
UBKJTHOUN.

npOMFlHa Ha cTeneHTa Ha MOLLHOCT UJIHN
U3KJTIoYBaHe Ha KOTJIOHa

1. Na3bepeTte KOT/IOHA.

2. B gmnanasoHa Ha perynupaHe nstepete xenaHata
cTeneH 3a rotseHe unun nocrasete Ha O.0.

v CreneHTa 3a roTBEHe Ha KOT/I0Ha ce NPOoMEHA WUau
KOT/IOHBT CE M3K/I0UBA U Ce MoKassa ocTaTbyHaTa

TOMnHa.

®  3a 3anMuyaHe Ha XpaHUTesHUTE NPOOYKTN M neyete
eIH cnea Apyr n Ha Manku nopummn.

= HAKOW roTBapCKW CbAOBE MoraT ga AoCTurHar
BMCOKW TemnepaTtypu npu roteeHe. ETo 3aulo
N3MNON3BaNTE KYXHEHCKM PbKaBULIN.

= [lpenopbKn 3a eHepruinHo edmnkKacHo roTBeHe Lie
oTKpueTe B
- "MlecteHe Ha eHepruAa", Stran 23

MNpenopbKu 3a roTBeHe

Tabnuuarta nokassa KosA CTeNeH Ha MOLWHOCT (—==) 3a
KOW XpaHuTeneH NpoaykT e noaxoasauwa. Bpemeto Ha
roteeHe (® min) Moxe aa Bapupa crnopes Buaa, Terno-
TO, nedenvHaTa u Ka4yecTBOTO Ha XPaHUTENHUTE NPo-
OYKTW.



FlexInduction bg

== ® min == ® min
PasTanfHe LLUHnuen, HaTop nan naHupax 6-7 6-10
LLlokonaa, KyBepTOp 1-1.5 - LLHwnuen, 3ampagseH 6-7 6-12
Macno, meg, »xenatuH 1-2 - KoTnetn, HaTiop uan naHmpann 6 -7 8-12
3arpaBaHe ¥ noaabpMaHe B Mbpxona (onedenuHa 3 cm) 7-8 8-12
Tonino cbCcTofiHne Mtvumn repam (2 oM nedenn) 5-6 10-20
AXHMA, Hanp. neleHa AXHUA 1.5-2 - MTUuM rbpav, 3aMpaseHu 5.6 10 - 30
Mnako' 1.5-25 - Kiodrerta (3 cm nebenvua) 45-55 20-30
Bapety HaneHnum’ 3-4 - Xambyprep (2 cm neben) 6-7 10-20
Pa3smpasfBaHe 1 3arpABaHe Puéa n ¢une ot pnda, Hatop  5-6 8-20
CnaHak, 3ampaseH 3-4 15-25 Pu6a n dune ot puba, naHmpa- 6 -7 8-20
lN'ynai, 3ampaseH 3-4 35-55 HO
MpuroTeAHe Ha 6aBeH OrbH Puba, naHnpaHa n gbiOoko 6-7 8-15
KapTtoteru kodTeTa ' 45-55 20-30 3ampaseHa, Hamnp. MbpXxeHn pu-
Pnoa’ 4.5 10-15 Gem npaniy
Benn cocose, Hanp. coc Bewa- 1-2 3-6 Crapvan 1 pauv 7-8 4-10
Men CoTupaHe Ha NpecHn 3eneHdyy- 7 -8 10-20
Butn cocose, Hanp. coc Beap- 3 -4 8-12 U 1 TOv
HE3, COC XONaHIEC AcTnA Ha TuraH, 3eneH4yum, 7-8 15-20
KWnBaHe, roTeeHe Ha napa, sa- MECO Ha NEeHTUYKKN MO as3naTcku
AylwaBaHe Obn6oKo 3amMpaseHn ACTuA, 6-7 6-10
Opwu3s, ¢ ABOMHO KOJINMYECTBO 25-35 15-30 Hanp. ACTVA Ha TUran
BOAA [TanaunHkn, nsnnuyaHe eaHa 65-75 -
MAAKO C OpH3 2 2.3 30 - 40 CIeA Apyra
Bapenu kaptodu (c obenkute) 4.5-55 25-35 S&C?T (nevere enu cnen 35-45 3-10
?ea)peHm kapTotu (6e3 obenkn- 4.5-55 15-30 Arua Ha oun 5.6 3.6
obea- A R PR
AxHnA 3.56-45 120- ONKO, MbpPMEHEe Ha NopLUUH’

180 [Obn6oko sampaseHun npodyktu, 8-9 -

Cynn 35-45 15-60 Hanp. MbPXeHW KapTodu, Nu-
3enexHuyum 25-35 10-20 JIEWKW HBbIreTn
3eneHuyun, 3aMmpaseHm 35-45 7-20 KpokeTw, sampaseHu 7-8 -
AxHWA B TeHOXkepa noa HanAara- 4.5-55 - Meco, Hamp. yactu nune 6-7 -
He Punba, naHnpaHa nav B OupeHo 6 -7 -
3agyLwiaBaHe (Meco) TecTo
MeueHo pone 4-5 50 - 65 3enenuyun, rou, naHnpann, 8 6 -7 -
BamyLIeHO MECo 4.5 60-100 OMPEHO TECTO UK B TeMnypa
Mynaw 2 3.4 50 - 60 [NpebHn cnagku, Hanp. Byxtuy- 4 -5 -

3aaywaBaHe/neyeHe ¢ MasnkKo
MasHuHa '

K1/ BepnnHCKM NMOHUYKW, NI0A0-
BE B BMPEHO TecTo

' Bes kanak

2 MpenBaputen. 3atorn/iAaHe Ha CTeneH Ha KOT/IoHa 8 -

8.5

' Bes kanak

2 TMpenBaputen. 3aTorn/iAaHe Ha CTeneH Ha KOT/IoHa 8 -

8.5

7 Flexinduction

[bBKaBUAT KOTNI0OH By no3BosABa Aa nocTtaBATe Mpous-
BOJTHM rOTBAPCKM CbOBE C BCAKakBa hopma uim pas-
mMep. CbCTOM Ce OT YeTUPU MHAYKTOPA, KOUTO (DYHKLINO-
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bg MoveMode

HMpAT He3aBMCUMO eanH OT Apyr. Korato rbBkaBuAT
KOT/IOH padoTi, ce akTmemnpa caMmo 30HaTa, KOATO e
MOKPWTA OT rOTBAPCKUA ChA.

7.1 MNMocTaBAHe Ha roTBapCKUA CbA

MbBKABMAT KOT/IOH MOXE [a Ce KoHMUrypvpa no asa
HauMHa, cnope/ ToBa KakbB roTBAPCKM Cbl CE U3MNO3-
Ba. 3a Aa nocturHete 4OOPO pasnosHasBaHe 1 pasnpe-
JlefleHne Ha TornmnHara, nocrasete nodpe LeHTpupan
rOTBAPCKMA Chl, KAKTO € NMOCOYEHO Ha N300paXKeHnnA-
Ta.

KaTo B3aumosaBucuma rorBapCcKa 30Ha

MpenopbunTenHO 3a roTBEHE CaMo C €4MH roTBapCKu

Cba.

® [locTaBeTe roTBapCKMA Cbj B 3aBUCUMOCT OT
pasmepa:lloctaBeTe roTBapCKNA Chl B 38BUCUMOCT
OT pasmepa:

g >13 cm.

() )
S

g <13 cm.
|

= [lpenopbunTesieH NPOabArOBaT rOTBAPCKN ChA O

KaTto aBe oTaenHu roTBapCKu 30HU

MpenopbunTenHo 3a roTBeHe ¢ ABa roTBapcKy Chaa.
MoxeTe fa usnonsearte npegHarta 1 3agHaTa 3oHa pas-
JleNleHn eaHa OT Jpyra W 3a BcAka Aa HacTpouTe coOcT-
BeHa CTerneH 3a roTeeHe.

7.2 FlexIinduction cBbp3BaHe

CranaapTHO MbBKaBaTa rotBapcka 3oHa e KOHUrypu-
paHa KaTto [Be OTAE/IHWM rOTBApCKM 30HWU. 3a Aa CBbp-

XeTe roTBapckuTe 30HW, BKOUeTe cnegHaTa yHKLUKA:
1. V3bepeTte eanH OT ABaTa KOT/OHA.

2. HatuchHere E.

v VHavkaTtopbT cBeTU. MarpaaeHa e Bpb3ka.

Benemku

= MoxeTe Aa NpoOMeHUTe cTaHaapTHaTa HacTponka Ha
rbBKaBuA KOT0H. B rnasa ,OCHOBHW HAcTPOMKK® ca
NMOCOYEHN MHCTPYKUMUN 3a ToBa — CtpaHuya 33

= AKO rOTBapCKMWAT CbA Ce& U3MECTU OT aKTUBHO CBbP-
3aHa roTBapcka 30Ha Wau ce NoBAWrHe, cTapTmpa
aBTOMaTUYHO TbpCeHe. Bcekun rotBapckin cba, KOWTO
npu ToBa TbPCEHE € OTKPUT B PaMKUTE Ha roTBapc-
KaTa 30Ha, Ce 3arpABa C npeapapuTesHo n3bpaHa
CTENEH 3a roTBeHE.

7.3 Flexinduction paskayaHe

[okocHeTe =.

v [bBKaBaTa rotBapcka 3oHa e feakTuBupaHa. [isete
roTBapPCKM 30HU cera PyHKLUMOHMPAT KaTo [ABa Hesa-
BUCUMW KOT/NIOHA.

8 MoveMode

C Tasn yHKUMA MOXEeTe Ja NPOMEHUTe CTeneHTa 3a
FOTBEHE Ha roTBAPCKM Cb/ KATo MPOCTO ro usdyrare
Hanpea Win Hasad BbPXy MbBKasarta rotBapcka 30Ha.
3oHaTa 3a uenTa ce pasaena Ha TpU 30HU C pas/inuHm
CTEeneHn 3a roTseHe.

8.1 lNocTaBAHe U NnpemecTBaHe Ha
roTBapCcKuf cba

i3nonaearte caMmo rotBapcku cba. 3oHaTa Ha rotBeHe
3aBWUCUK OT M3MNOA3BAHMA CbA W Heroearta rosieMmnHa u
NO3NLMOHNPAHE.

Bcekun gmanasoH Ha rotBeHe nMa npeaBaputenHo HacT-
poOeHa CTemneH Ha MOLLHOCT:

® [lpegHa 30Ha = CcTeneH Ha roTeeHe 9

»  CpeaHa 30Ha = CTeneH Ha roteexHe 5

®  3a/]Ha 30Ha = CTerneH Ha roteeHe .5
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MoxeTe Aa NPOMEeHUTE CTaHAapTHATa HACTPOWKa Ha
npeaBapuTesTHO HACTPOEHUTE CTEMEHM Ha MOLWIHOCT. B
rnaBa ,,OCHOBHW HACTPOVKMK® ca MOCOYEHN MHCTPYKLINK
3a ToBa — CrpaHuia 33.

<13 cm
t@t
| RA |
NOD
d>13cm
- O )
o L) 1
VRV |
L) ‘ 1

Bpemesu gyHKumMn bg

8.2 AxkTuBupaHe Ha MoveMode

UsnckBaHe: ocTtaBanTe camo eanH roTBapCKn CbA

BbPXY MbBKaBa 30Ha.

1. Ns3bepeTe eanH OT ABaTta KOT/IOHA Ha rbBKasaTta 30-
Ha.

2. Hartuchere i<,

v CreneHTa Ha roTBeHe Ha 3oHaTa, BbpXy KOATO ce
HamMupa roTBapckua cba, CBETU B MHAMKATOPA Ha
koT/ioHuTe ao ikl

v DyHKLMATA € BK/IOYEeHa.

BenemkKa: CteneHnte Ha MOLHOCT Ha 30HUTE MoraT Ja

ce NPOMEHAT MO BPeMe Ha npoLeca Ha roTeeHe.

8.3 [eaxTtusupaHe Ha MoveMode

» [lokocHerte &l
v WuaukatopsT Ao el ce nsknousa.
v OyHKUMATA € AeaKTnsmpaHa.

9 BpemeBu pYHKUUH

BawunATt rotBapcku nNnoT pasnonara ¢ pasinyHmn gyHk-
LN 3a HacTpoWnKa Ha BPEMETO Ha rOTBEHE:

= Tarmep 3a U3KIYBaHe

= Tanmep

= Count-up timer

9.1 Tanmep 3a U3KNIOUBaHe

[Mo3BosIABa NporpamMmpaHe Ha Bpeme Ha rotBeHe 3a ef-
Ha WY HAKOMKO roTBapcKu 3oHW. Cnen natnyaHe Ha
BPEMETO rotBapckKara 30Ha Ce U3KauBa aBToMaTthnyHO.

Tanmep 3a U3KNIOUBaHe BKIIKOUBaHe

1. M3bupaHe Ha roTBapcka 30Ha 1 CTEeMneH Ha MOLL-
HOCT.

HatucHete O.

NHuavkaTtopsT O Ha KOTI0OHA CBETBA.

3. Hactpolite BpemeTo ypes 3oHaTa 3a HacTpolika.

- 3a ga HacTtpouTe BpeMe Ha roteeHe noa 10 mu-
HyTW, QokocBalTe BuHaru 0, npean na nsdepete
»KenaHaTa CTOMHOCT.

4. Motsbpaerte ¢ O.

v BpemeTo Ha rotBeHe 3amnousa aga Teue.

v AKO BpeMeTo Ha roTBeHe e U3TeKs0, roteapckara
30Ha Ce MU3KJ/IKYBA 1 NPO3ByYaBa CUrHal.

BenexkKa: AKo nporpamupaTe BpeMe 3a rotBeHe 3a

KOT/NIOH 1 € akTuBupaH PerfectFry Sensor, BpemeTo 3a

roTBEHe 3anousa fa Teye efBa korato nsdpaHara Tem-

nepartypHa creneH 6bae JocTUrHara.

)

Tanmep 3a usxknrousaHe lNpomaHa unu
M3KNrouBaHe

1. UN3bepeTe KoTnoHa un gokocHete O,

2. B 30HaTta Ha HacTpoilKka npoMeHeTe BPEMETO UK

HacTponTe U0, 3a na natpueTte BpemeTo.

3. Motebpaete ¢ O.

9.2 Tanumep

[TosBonABa akTnBMpaHeTo Ha Tanmep ot 0 4o 99 MUH.
Taan pyHKUMA HE3ABUCUMO OT KOTNOHUTE N ApYyrnTe
HacTpoWKK. FOTBApCKMUTE 30HM HE Ce N3K/oUBAT aBTO-
MaTUYHO.

Tanmep BKNOUYBaHe

1. JlokocHerTe &.

2. Hactpoliite xenaHoto Bpeme B 30HaTa 3a HaCTPOWi-
Ka.

3. lNoTBbpaeTe C &.

v BpewmeTto 3anousa ga teue.

v Cnea nstnyaHe Ha BpeMeTo NposByyasa curHasl.

Tanmep lNMpomaAHa unu U3KNOUYBaHe

1. [lokocHete &.

2. B 30Harta Ha HacTpOMKa NPOMEHETE BPEMETO UK
HacTponTe 0, 3a na n3tpuete BPEeMeTo.

3. lNoTBbpaeTe C &.

9.3 Count-up timer

DyHKUMATA XPOHOMETBLP NOKassa U3MMUHaI0TO Bpeme
OT aKTMBMPAHETO.

Count-up timer BknrousaHe

» JlokocHete C.
v BpewmeTo 3anousa ga Teue.

Count-up timer usknrousaHe

1. [lokocHeTte &. XpoHOMEeTbPbT cnvpa. MHankauumte
Ha TaliMepa npodb/KasaT Ja CBETAT.
2. [lokocHete O. MiHaoukaTopuTe yracsar.
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10 PowerBoost

C Tasu pyHKUMA HArpABaTe rofeMun KonnyecTsa Boaa
No-6bP30 OTKOMKOTO C 5.

Tasn yHKUMA € Ha/MYHa 33 BCUYUKM KOT/IOHW, aKo He
ce M3Mo/3Ba Jpyra rotsapcka 30Ha OT cbliuara rpyna.

O
O

10.1 PowerBoost BKnrouBaHe

1. N3BepeTe KOTIOHA.

2. HatucHete 4. IHankaTopsT b, cBETU.
v  OyHKUMATa e BK/IOYEHa.

BenemkKa: Tazn MyHKUMA MOXETE Oa BK/IOUNTE U NMPU
roTBeHe CbC B3ammoszasucuma Flex Zone.

10.2 PowerBoost usknrouBaHe

1. V3bepeTe KoT/0HA.

2. HatucHete 5. VIHOMKaTop®T &. yracsa U KOT/IOHBLT
ce Bpblla Ha cTeneHTa 3a rotseHe 5.

v OyHKUMATA € AeakTusmMpaHa.

BenewHKa: Mpu onpeaeneHn odBctoaTencTsa MyHKUUATA
MOXE [a Ce U3K/oUM aBToMaTMYHO, 3a Aa ce npeana-
3AT €/IEMEHTUTE Ha €/1eKTPOHMKaTa BbB BbTPELWHOCTTA
Ha roTBapcKuMa naoT.

11 PanBoost

C Ta3n dyHKUMA HarpABaTe TUraHute No-6bp30 OTKO/-
KoTo ¢ 5.

Ta3n pyHKUMA € HalnyHa 3a BCUYKN KOTIOHW, ako He
ce 13Mnon3Ba Apyra rotBapcka 3oHa OT chliaTa rpyna.

O
O

11.1 MNMpenopbKU 3a NpunoxeHue

He nocTaBaliTe Kanak Bbpxy TuraHa.

Hukora He HarpaBanTe HEBO/THO MPasHM TUraHu.
Vianon3eante camo CTyAEHU TUraHu.
i3nonaBawte TuraHu ¢ Hanb/IHO paBHO AbHO. He
N3MOS3BANTE TUraHN C TbHKO ObHO.

11.2 PanBoost BknrouBaHe

1. Na3bepeTte KOT/IOHA.

2. HatucHete .5 ABa muTu. Fh cBetu.

v OyHKLMATA € BK/IOUEHa.

BenemkKa: Tazn yHKUMA MOXETE Aa BK/IOUNTE U NPU
roTBEHE CbC B3ammolasucuma Flex Zone.

11.3 PanBoost usknrousaHe

1. V36epeTe KoT/0Ha.

2. HartucHerte 4. Ph. yracsa u KOT/IOHBT NPEBK/OYBA
06paTHO Ha cTeneH 3a roteeHe 5.

v OyHKUMATa e JeaKTuBMpaHa.

BenemKa: 3a ga ce nsberHart BUCOKM TeMrnepaTypu, Ta-

31 PyHKUMA ce nakaousa cnen 30 cekyHam aBToMmaTuu-
HO.

12 dyHKUMA 32 NnogabpHaHe B TOMIO CbCTOAHUE

Ta3n yHKUMA MOXeETe Aa n3nona3eare, 3a aa pasrons-
BaTe wokKonaa nanm macsio n ga nogaspxare 1onan Ac-
TNUATA.

12.1 dyHKUMA 3a nogAbpHaHe B TONNO
CbCTOAHWE BKIOUYBaHe

1. N3bepeTe »enaHna KOT/I0H.
2. Mpe3 cnensawmte 10 cekyHaM OOKOCHETE CMMBOMA
Usr,

30

L o CBETU.
v OyHKUMATA € BK/YeHa.

12.2 dyHKUUA 32 nogAabpHHaHe B TONMO
CbCTOAIHWE U3KIIIOYBaHe

1. V3bepeTe KoT/10HA.
2. HatucHete 1V%r.
L o yracsa.
v OyHKUMATA € JeakTusmpaHa.



PerfectFry Sensor bg

13 PerfectFry Sensor

Moaxoaall 3a NPUroTBAHE WK peayLmpaHe Ha COcoBe,
nanaynHKn UM 3a Mbp)XeHe Ha AnLla ¢ Macno, 3a NMbp-
YXEHEe Ha 3eNeHUyLn UK MbPXONn 40 XenaHaTa cTeneH
N NOAObPXaHE Ha TemnepaTypaTta noa KOHTPOII.
BmecTo no Bpeme Ha rotBeHe 4ecTo Aa agantupaTte
cTeneHTa 3a roTeeHe, nsdepeTte B HAUa0TO eAHOKpPAaT-
HO »kenaHara Lenesa Temneparypa. CeHzopute nosa
CTbK/IOKepaMukaTa 3aMepBsaT Temneparypara Ha rot-
BApPCKWNA CbJ WU MOCTOAHHO A NOAABbPXAT KOHCTaHTHAa Mo
BpemMe Ha Lenuva npoLec Ha rotTBeHe.

Ta3n yHKUMA € HaAnYHa 3a BCUYKN FOTBAPCKN 30HW,
KOUTO ca 0003HAYEeHN C LBS .

13.1 MNpeaumcTBa

®  Temneparyparta ce noagbpska nocTtoaHHa, 0es Ja
TpAOBAa [a NPOMEHATE CTeneHTa 3a rotseHe.

= OnIMOTO He ce nperpAasa. 3anuuade Ha ACTUETO ce
npenoTeparAsa.

® [oTBapcKarta 30Ha HarpAsa camo Korato ToBa e
HY’KHO 3a 3anasBaHe Ha Temneparypara, Taka ce
NecTu eHeprua.

13.2 CteneHu Ha TemnepaTtypa

Ctenenun Ha TeMneparypa 3a npuroreBAHE Ha ACTUA.

Cte- Temne- yHKUUH FoTBapcKu
neH partypa cbA

1 120 °C BapeHe 1 crbctABaHe d
Ha COCOBE, MbpPXEHE
Ha 3eneHuyLn

2 140 °C 3anbpxBaHe B 3ex-
TUH WK Macno

S A

3 160 °C  [TbpxeHe Ha pubda u
rpyou XpaHuUTenHn
NPOaOYKTH

T

4 180 °C T[TbpXeHe Ha naHupa- e s @
HO, 3aMpaseHo 1 ne-

YeHO Ha rpun

BenexkKa: MoxeTe ga nsnonseate v ApPYyr roTBapCKu
cba. Cnopen CBOWCTBOTO Ha roTBApPCKUA ChA MOCTUMHA-
Tara Temneparypa ofade MoXe [Ja ce OTK/IOHABA OT U3-
OpaHaTa TemnepaTypHa cTeneH.

13.4 PerfectFry Sensor BknrousaHe

1. [locTaBeTe NpasHuA roTBapPCKM CbA BbPXY roTBApC-
KaTa 30Ha.

2. /13BepeTe KOT/IOHA U JOKOCHETe L3S,

3. lpes cnegpawmte 10 cekyHam B AnanasoHa Ha pe-
rynupaHe nadepeTe xenaHata cTerneH Ha TemMnepa-
Typa.

v OyHKUMATA cTapTupa. L3S Mura JokaTo HacTpoe-
HaTa LesieBa Temneparypa He ce AOCTUrHe.

v AKO uenesaTa TemnepaTypa He ce AOCTUrHE, Npo3-
ByyaBa curHan n L2 npecrtaBa ga mura.

4. [locTaBeTe B TUraHa NbpBO Ma3HMHAaTA 3a MbP)XXEHE
N cnef ToBa NpoadyKTa 3a nevexe.

BenemkKa: AKO ce HyxaaeTte oT noseue oT 250 ml

ONNO 3a roTBeHe, JobaBeTe O/IMOTO U U3yakanTe HA-

KOJIKO CeKyHauW npean ga godasute Npoaykra.

13.5 PerfectFry Sensor usknrousaHe

> l/I36epeTe KOT/IOHA 1 JOKOCHEeTe =S,
v OyHKUMATa e JeaKTvBupaHa.

13.6 MNpenopbku 3a roTBeHe ¢ PerfectFry
Sensor

[onHata Tabnuua nokassa uaeanHaTa TemnepaTypHa
cTeneH 3a n3bop Ha AcTMA. Temnepartypara 8 n speme-
10 Ha roteeHe O min 3aBUCAT OT KOMMYECTBOTO, CbCTOA-
HMETO N KAYECTBOTO Ha XPaHUTENHUTE NPOAYKTU.

® = TuraH

m 3 TenaHAku

L] ['pun nnova

fotBapcku & Omin

cba
5 215°C Bucokotemnepartyp- e @ Meco
HW TPWA 1 NoYa 3a d
rpun LLIHnuen =) filg 4 6-10
LLUHwnuen, naHupaH = 4 6-10
13.3 MpenopbunUTENeH roTBapCKU Cba Dune =0 4 6-10
3a Tasu hyHKUMA e paspadoTeH creuvaneH rotBapcKu Kotnetu i 3 10-15
Cbll, KONTO JaBa ONTUMA/IHU PE3yTaTu. KopaoH 61160, BUEHCKM WHK- == 4 10-15
uen
lfoTBapcku cbAa MpenopbunTenHa roTeap- Mupkona, anaHre, 3 cM ae- ——( il 5 6-8
CHa 30Ha Gena
Tvran @ 15 cm MpocT KoToH Mbpxona, CpeaHo uaneyeHa, =@ 5 8-12
Turan @ 19 cm [MpocCT KOTNOH nebennHa 3 cm
Turan @ 21 ¢cm [MpocT KOTNOH Mbpxona, nodpe nsneveHa, =k 4 812

Flex Zone
Flex Zone

Tenanakn &3
pun

[MpenopbYMTENHUAT rOTBAPCKN CbA e Moay4YmTe upes
oTAena no oBCcayXXBaHe Ha KIWeHTU, crneuvannanpana-
Ta TbProBCcKa Mpexa Wan Hawmna OHNanH marasuH
www.bosch-home.com.

3 cm aebena

T-60H Mbp)KONa, anaHrne, = i 5 10-15

4,5 cm pnebena

T-60H Mbp)KONa, cpeaHo us- =} in 5 20-30
neuvexa, 4,5 cm nebena

Mtvun repau, aedenvHa = g 3 10-20

2 CM
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bg ®yHkuKMA 3a oBesonacaABaHe cnpAmMo aeua

Foteapckn & Omin

cba
CnanuHa () g 2 58
Kanma ={ 4 6-10
Xambyprepu, nedennHa = 3 6-15
1,5 ¢cm
MecHu kiodTeHua, 2 cm ge- = 3 10-20
tenn
HaneHnukun - {3 iy 3 8-20
Yopunaso, npecHa HageHnuka =7 g 3 10-20
LLUnwueTta, kebanu =) R 3 10-20
xnpocn = 4 712
Pu6a n mopcku aapose
®dune ot puda =-{) i 4 10-20
PubHo cune, naHnpaHo = 4 10-20
Puba, neuena, uana = R 3 10-20
CapavHm = 4 6-12
Ckapnan =~ il 4 4-8
OkTonoa, cenusa () [y 4 06-12
fAcTuAa c Anua
Aua Ha oun B macno = 2 26
Aiua Ha oun ={ 4 26
Bbpkanu anua = 2 49
Owmnet = 2 36
®peHcKkn TocT =) 3 4-8
Manaunuky, 6anHK, TOPTUAN, = 5 13
Takoc
3eneH4yuu
[Tbp)XeHN KapTodn = 5 6-12
[Tbp)XeHN KapTodHn =S 4 15-25
KapTtoteHnu KodTteTa = 5 24
JlyK, neyeH yechbH = 2 2-10

foteapckn & Omin

cba
JlyueHn Kpbrueta = 3 5-10
TukBMUKN, NaTnamkanu, yyw- -3 2 412
KM
3eneHn acnepxm () fllR 3 415
b6u =~ i 4 10-15
3aayleHn 3eneHuyun B =S 1 10-20
0Nno
3eneHuyun B TECTO Temnypa =- 4 5-10
MpoaykTH 3a ABLNGOKO 3am-
pasfBaHe
Munewkn Heretn = 4 10-15
PubHu npbumum = 4 8-12
[MTbpxxeHn KapTohu = 5 48
Actna Ha TuraH = 3 6-10
[ponetHn ponua = 4 10-30
[lacTeTtn, KpokeTn = 5 38
Cocose
[omaTteH coc = 1 2535
Coc 6eluamen = 1 10-20
CocoBe cbC cupeHe = 1 10-20
Cnagkn cocoBe = 1 15-25
CocosBe, peayumpaHu = 1 2535
Apyru
[MeueH kallkaBa = 3 7-10
KpyToHM = 3 6-10
MeyeH xnabd =~ () fillg 4 4-8
Cyxn rotoBu ACTMA =S 1 5-10
bagemu, opexn, Agkn o1 nn- = 4 3-15
HUA, NeYeHN
[yKaHKn = 5 34

14 dyHKuMA 3a obesonacABaHe CNpAMO Aeua

[oTBapckMAT NoT e obopyaBaH ¢ dyHKUMA 3a 3alumTa
oT Aela. Taka npegoTBpartABaTe BKIOUBAHE HA roTBap-

CKMA nJioT OoT Aeua.

14.1 ®dyHKuMA 3a o6esonacABaHe CNPAMO

Aela BKNro4yBaHe

U3snckBaHe: [0TBAPCKUAT NAOT TpFIéBa Aa € U3K/II0YEH.

1. Hatuchete O.

2. [lokocHete & 3a 4 cekyHau.
v WHoukatopsT & cBeTn B npoab/mkeHne Ha 10 cekyh-

an.

v [oTBapckuAT NnoT € 6}'IOKl/IpaH.
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14.2 dyHKUMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO

Aeua U3KnroypaHe
1. HatucHerte @.

2. [lokocHete 8 3a 4 cexkyHaw.
v bnoknpaHeTo e OTMEHEHO.

14.3 ABTOMaTU4Ha PYHKLUMA 3a
obesonacABaHe cnpAMO Aeua

MoxkeTe ga akTuBmpaTte 3alimMtarta oT Aeua n aBToMa-
TUYHO C BCAKO UBKNHOYBAHE HA rOTBAPCKMA MNOT.

B rnasa ,,OCHOBHM HACTPOMKK" Lie HayunTe Kak aa
BKOUNTE N U3KItoUMTE yHkumATa — CrpaxHmya 33.



3awmTa npu nouncreaHe bg

15 3awwmTa npyv noynucTBaHe

MosBonaABa 6/10KMPaHETO Ha NaHena 3a 06CnyxBaHe 3a 15.2 3awuTa Nnpu NOYMCTBaHe U3KIIOUBaHe
nouncTeaHe, 3a fia He Ce Pa3MecTAT HEBOIHO HACTPON-

KuTe. 3a NpeacpoyHo M3KYBaHe Ha (PyHKUMATA:
BrnoknpoBkaTa HAMa Bb3AENCTBUA BbPXY [NaBHUA KoY. » [okocHeTe ¥

v [laHenbT 3a obcnyxBaHe e OTOMNOKMPAaH.
15.1 3awuTa npy¥ NOYUCTBaHE BKIIOUBaHe

» HatucHete . MNpegynpeanTteneH curHan npossyya-
Ba n M ceeTw.

v [laHenbT 3a oBcnyxeaHe e On1oKMpaH B Npoab/IXKe-
HMe Ha 35 cekyHau. 5 cekyHau npeamn U3KtoYBaHe-
€TO NpOo3ByYaBa CuUrHan.

16 WUHauBuayanHo usKknrouBaHe 6e3onacHoOCT

DyHKUMATA 3a Ge30MacHOCT Ce aKT1BMPAa, ako 30Ha 3a HatucHeTe nponssoseH OyTOH.
roTBEHEe Ce M3MNoJ3Ba AbJAr0 BPEME U HE MPOMEHATE HU-

KaKBW HaCTPOWKW. KOTNOHBT nokassa F& v ce nsk/ou-

Ba.

BpemeTo o1 1 fo 10 yaca 3asucu oT nsdpaHara cre-

MeH 3a roTeeHe.

17 OCHOBHM HaCTPOUKH

MoxeTe aa HacTPOUTE OCHOBHUTE HACTPOMKN Ha Baluva ypen cnopen Bawute Hyxaw.

17.1 O6wW nperneg Ha OCHOBHUTE HACTPOMKH

Muauka- HacTtpoika CtonHocT

TOp

ci OyHKUMA 3a oBe3onacABaHe cnpaMo Aeua & - Pbyno.”
{ ABTOMaTUYHO.
c — MNskntoueHo.

cd AKYCTUYHM CUrHaNN 1 — Curnanute 3a NOTBLPXAEHUE U MPELLKA Ca USKoYe-
HW.

{ — CaMO cuUrHa/TbT 3a rpeLlka e BKIOYEH.
£ — Camo CUrHasTbT 3a MOTBbPXKAEHUE € BK/THOUEH.
3 — BCWYKUN CUrHAIHU TOHOBE Ca BK/OYEHW .
c3 NHavkauva Ha noTpebneHneTo Ha eHeprua & — M3knoyeHo.”
Tasu hyHKUMA nokassa oBLoTo noTpede- { — BkntoueHo.
HWE Ha eNeKTPOoeHeprna oT BKIOUYBAHETO A0
N3KIOYBAHETO Ha ypeaa.
TouHOCTTa Ha MHOMKAUMATA 3aBMCK CbLLO OT
KauyeCTBOTO Ha HaNpPeXeHWeTo Ha eneKkTpu-

yeckara mMmpexa.

chS ABTOMATMUHO U3K/IOYBAHE HA 30HATa 3a roT- L - HaBbH.'
BEHe 41-95 - Bpeme [0 aBTOMATUYHOTO U3KJIIOUBAHE.
ch [MpOOBMKUTENHOCT Ha CUTHa/THUA TOH 3a { - 10 cekyHan '
Kpan Ha Tarmepa c — 30 cekyHau
7 -1 MuHyTa

' ®abpuuHa HacTpolika
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bg Tect Ha rotBapckuA Cba

Uuauka- Hactpomka CtoHnHocT
TOp
cl OrpaHuyeHne Ha MOLIHOCTTa I — N3kntoueHo. MakcumMasiHa MOLWHOCT Ha roTBapCKuA
Mo3BoNABa NPW Hy4a orpaHnyasaHe Ha 06- naoT .
Larta MOLWHOCT Ha roTBapcKmA naoT, ako € {- 1000 W. Hait-HncKa MOLLHOCT.
HY>XHO, Nopaan ocobeHocTuTe Ha Baluarta 15-1500 W.
eneKTponHcTanauna. HaimuHnuTte HacTponkn ...
3aBVCAT OT MakCUMasiHaTa MOLWHOCT Ha roT- 3 - 3000 W. Mpenopbyaro 3a 13 amnepa
BapCKuA M10T (BX. Tnnosara Tadenka). Ako  3.5- 3500 W. Mpenopbuaro 3a 16 amnepa.
QyHKUMATA € aKTUBHA U FOTBAPCKUAT NA0T Y -4000 W.
[OCTUra HacTpoeHaTa rpaHuua Ha molHoct- 4.5 - 4500 W. Mpenopbuaro 3a 20 amnepa.
Ta, Ce Nnokasea _ U He MoxeTe aJa usbupare ...
No-BMCOKA CTEMEH 3a rOTBEHE. 9 - MakcumMasnHa MOLLHOCT Ha roTBapCKuA noT.
cii MoveMode 5 - MpenBapuTenHo HacTpoeHa CTeneH 3a roTBeHe 3a
lNo3BonaBa NpomMAHaTta Ha NpeaBapuTeHO npenHaTa rotBapcka 30Ha.
HaCTPOEHUTE CTENeHun 3a roteeHe Ha tpute 5 - MNpensapuTenHo HACTpOeHa CTeneH 3a rotBeHe 3a
30HW Ha MbBKaBaTta roTBapcka 30Ha. cpeaHaTa roteapcka 3oHa.
N3bepeTe 3a UenTa egHaTa OT roTBapCcKMTa 1.5 - MpensapuTenHo HacTpoeHa CTeneH 3a roTseHe 3a
30HW, HACTPOWTE XenaHaTta CTerneH 3a roTee- 3adHaTa rotBapcka 30Ha.
He B 3oHaTa 3a HacTpoiika u gokocHerte {al,
3a [a NoTBbpPAMTE HOBaTa CTEMEH 3a FOTBEHE
n na nsdepeTe cneapallaTa 30Ha 3a roTBEHe.
cic TecT Ha roTBapcKuA cbAa & - He e noaxonaLo.
C tdyHKUMATA MOXETe Ja NpoBepuTe KadecT- i - He e ontumarsnHo.
BOTO Ha roTBapCKUA CbA. c - MoaxoaAulo.
c i3 FlexInduction - KaTo [Ba HesaBuCUMU KOT/IOHA.'
MoomAHa Ha pexuma Ha BktouBaHe Ha Flex - Kato BsaumosaBucuma roteapcka 3oHa.
Zone.
cd BpbluaHe kbM hadpruHUTE HACTPONKM 0 - iHamenaoyanHn HacTpoiiku .

{ - DabpuyHN HaCTPOWKMN.

' ®abpuuHa HacTporka

17.2 KbM OCHOBHUTE HaCTPOUKH

U3nckBaHe: [0TBAPCKUAT NAOT Tpﬂf)Ba Ja € N3KJTIOYEH.

1. 3a fa BkaounTe roteapckua niot, aokocHete O.
2. Mpes cnegBawmte 10 cek. JOKOCHETe & 3a 4 Cek.

MpoaykroBa uHopmaumna UuaukaTop

CnnCHK Ha TeXHUYECKUTE Cayxomn ob- o |
cnyxxeaHe Ha kmeHTn (TK)

DabpuueH Homep Fd
dadpuyeH Homep 1 0.
®dabpuueH Homep 2 0s

v [TbpBUTE YETUMPU MHAMKALUKW AaBaT MHpOPMaLUnA 3a
npoAykTta. 3a Ja usBmkaTe OTAENHUTE UHAMKATOPW,
JIOKOCHEeTe 30HaTa 3a HacTpoiika.

3. 3a na gocTurHeTe 4O OCHOBHUTE HACTPOWVKKM, AOKOC-
HeTe &.

v c {1l cBeTar karo npeasapuTesiHa HacTPoKa.

4. [lokocBalTe & fJoTorasa, JOKaTo )efnaHata HacTpoW-
Ka He ce NofABMu.

5. N3bepeTe xenaHaTa HACTpoOMKa B 3oHaTa 3a HaCT-
ponka.

6. [lokocHeTe & 3a 4 cek.

v HacTpolikute ca sanameTteHu.

17.3 MNpeKbcBaHe Ha NnpoMAHaTa Ha
OCHOBHUTE HaCTPOMKH
» [okocHete .

v Bcnukn npomeHn ce oTXBbPAAT 1 HE Ce 3anameTs-
Bar.

18 TecT Ha roTBapCcKuUA cbAa

KauecTBOTO Ha roTBapckua Cba MMa rofamMo BAUAHNE
BbPXy Obp3vHaTa 1 pesynrata oT npoLeca Ha roTeeHe.
C Tasun yHKUMA MOXETE Aa NPOBepuTe Ka4eCTBOTO Ha
roTBapCKuA Cba.

Mpean npoBepkaTa ce yBepeTe, Ye pa3mMepbT Ha AbHO-
TO Ha roTBapcKuMaA CbAa ChBNaja Cc pasmepa Ha U3nons-
BaHWA KOT/IOH.

JocTbnbT cTaBa Npe3 OCHOBHUTE HACTPOWKW.

— CrpaHuya 33
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18.1 UsBbpLueTe TeCT Ha rOTBapCKUA CbA

['bBKaBaTa rotBapcka 3oHa e HacTpoeHa KaTo eaMHCT-
BEHa roTBapcka 30Ha, Taka Ye aa npoBepaBa pcamo
€0WH roTBapCKM ChA.

1. Tpu cTaiHa Temneparypa nocraBeTe rotBapcKmaA
cba ¢ oK. 200 mn BOAA LEHTPa/HO BbpPXy roTBapC-
KaTa 30Ha, KOATO Hait-noBpe oTroBaps Ha pasmepa
Ha ABHOTO Ha roTBapPCKMA CbA.

2. 13BMKaTe OCHOBHUTE HACTPONKKN 1 nsbepete c | 2.



3. JlokocHeTe 30HaTa 3a HacTpowka. B kotnoHute mu-
ra MHAMKaTopb®bT —.

v TecTbT e B xoa.

v Cnen 10 cekyHOM B MHAMKATOPUTE HA KOTIOHAUTE Ce
nokasea pesynTarsT.

18.2 lpoBepKa Ha pe3ynTar

Ot cnegHata Tabnuua MoxeTe Aa paséepeTe KakBO 03-
HavaBa pe3ynTarbT 3a Ka4eCTBOTO U BbpanHaTa Ha
npoueca Ha roteeHe.

[MouncteaHe 1 noaapbXKa bg

,‘ [[OTBapCKMAT CbA Ce HarpAea no-6aBHO OT OYakBa-
HOTO M NpouUeCHT Ha roTBeHe HE NpeMnHaBa ONnTu-
MaJiHOo.

PesynTat

,'_-,' [OTBAPCKMAT Cb HE € NOAXOAALL 3a KOT/IOHA U

nopaaun ToBa He ce 3arpasa.

~ OoTBapCKWAT Cbl ce 3arpaABa NpasuIHO U NpoLe-
CbT Ha roTBeHe e Hapeq.

BenemKa: B cnyuan ¢ HenoBpu pesyntarti 0OTHOBO MOC-
TaBeTe roTBapPCKMA Cba Ha NO-Ma/TbK KOT/IOH, ako nma.

3a ga aktuBMpare Tasu yHKUMUA, JOKOCHETEe 30HaTa 3a
HacTpoWKa.

19 [MouucTBaHe U NOAAPDBIKKA

[MouncTBanTe U NnoaabpXanTe ctapaTenHo Bawwusa ypega,
3a [a CbXxpaHuTe HeroeaTa MYHKLMOHANHOCT 3a Ob/r0
Bpeme.

19.1 MNouucTBawu cpeacTea

[MoaxoaAawwm nouncTBalm npenapaTun 1 CTbpranku 3a

CTBbK/IO MOXETe Aa 3aKynuTe ypes oTaesa No 0OCayxX-

BaHe Ha K/MEHTN, B TbproBckarta Mpexa uam B OHNamnH

mMarasmHa www.bosch-home.com.

BHAMAHMUE!

HenoaxoaAwm noymcTBalln cpeacTsa MoraT Aa nospe-

OAT NOBBPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» Hukora He nanonseanTe HenoaxoAALM NOYMCTBALLMN
cpeactea.

» He u3nonseanTe nouyncTBallM CpeacTsa, AoKato rof-
BApPCKWAT NAOT € Bce olle ropell. ToBa Moxe fa ao-
BeJe [10 Ceau no noBbPXHOCTTA.

Henoaxoaswm nounMcTBallyM cpeacTea

®m HepaspefeH npenapaTt 3a MUEHe Ha YNHUK

= [louncTBall npenapar 3a ChAOMUANHU MaLLNHW

m  AdpasunBHK cpeacTsa

®  ArpecuBHM MOUNCTBALLM NMpenapaTu, Hanp. cnpew 3a
nouncTBaHe Ha PypHU UK NpenapaT 3a OTCTPaHsA-
BaHe Ha neTHa

m [pybu rom

® Ypeau 3a nouncTsaHe noa HanAaraHe v napocTpyku

19.2 MNouuncTBaHe Ha roTBapCKUA NNOT

MouncTBaTe roTBapCcKMA NAOT cnen BcAka ynotpeda,
3a [1a He 3arapAr ocTtarbumUTe OT FOTBEHETO.
UsncKkBaHe: [0TBAPCKUAT MAOT TpAOBa Aa e CTyAeH.
[1pn neTHa OT 3axap, nnacTmaca uin ayMmmHneBo go-
MO He OCTaBANTe roTBApPCKMA MIOT Aa ce oxnaxaa.

1. OTCTpaHeTe CUHW 3aMbPCABAHWA ChC CTbpraska 3a
CTBKJ/I0.

2. MouwncTteTe roTBAPCKMA MI0T C npenapar 3a NnovncT-
BaHe Ha CTbK/IOKepamMuKa.
CnasBaite CbBEeTUTE 3a NOUYNCTBAHE BbPXY OMNakoB-
Karta Ha NoYncTBaLloTO CPEeACTBO.
CbBeT: [1o0pKn pesyntatn oT NoYNCTBAHETO CE MOC-
TAraT CbC crneumnasnta rb0a 3a CTbKIoKepaMmKa.

19.3 MNMouncTBaHe Ha paMKaTa Ha
roTBapcKuA nNnoT

AKo cnen ynotpeba uma MpbCcoTUA UK NeTHa Mo pam-
KaTa Ha roTBapcKuA MaoT, MOYNCTETE M.

BenemkKa: He nanonaseante cTbpraaku 3a CTbK/IO.

1. TNouncrteTe pamkaTa Ha roTBapckmiaA MaoT ¢ ropety
MUeLl pasTBOP M MeKa Kbpna.
Mpeau ynotpeda godpe nammBanTe HOBUTE MOU.
2. [loacyuwieTe ¢ meka kbpna.

20 OTcTpaHABaHe Ha HEeM3NpPaBHOCTH

MoxeTe ga OTCTpaHUTE CaMOCTOATENHO MaslkKu HEU3M-
paBHOCTK No Bawwna ypen. MNpean oa ce CBbpXeTe €
oTaena no oBcnyXBaHe Ha KIMeHTW, HarnpaseTe crnpae-
Ka ¢ nHpopmaunaTa 3a OTCTpaHABaHe Ha Henanpas-
HOCTW. Taka e n3BerHeTe HeHY)XHN pasxoau.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HekoMMNeTeHTHO M3BBLPLIEHUTE PEMOHTU NpeacTaBIABaT

OMacHOCT.

» Camo obyueH cneuvannanpaH nepcoHan Tpadea aa
N3BBbPLIBA PEMOHTU Ha ypeaa.

» AKO ypenbT € AeheKTeH, Ce CBBbPXETE C oTaeNna no
oBCnyXBaHe Ha KANEHTW.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

HekoMMNeTeHTHO U3BBLPLLIEHUTE PEMOHTU NpeacTaBnABaT

OMacHOCT.

» Camo obyueH 3a uenTa cneunannsmpaH nepcoHan
TpAGBa [a M3BbPLUBA PEMOHTU Ha ypeaa.

» 3a pemoHTa Ha ypega TpabBa ga ce UsnonssaT ca-
MO OPWUIMHAIHW PE3EepPBHN YacTu.

» AKO kabenbT 3a CBbP3BaHE KbM MpexKarta Ha To3u
ypen 6bae nospeaeH, To TpadBa Aa ce CMeHU CbC
cneumaneH kaben 3a CBbP3BaHE KbM MpexaTa, KO-
TO MOXe Ja Ce 3aKynu OT NPOousBOAUTENA UIN HEro-
BMA OTAeN Mo 0OC/Ay)XBaHe Ha KINEHTU.
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bg OtcTpaHABaHe Ha HEeU3NPaBHOCTU

20.1 MpenynpeauTenHu yKasaHuA
Benemku

AKO B UHAVKALMUTE £ Ce NoKaxe, CEH30PbT Ha Chb-
OTBETHMA KOT/IOH Aa Ce 3aQbPXW HaTUcHaT 1 aa ce
npoyeTe Koaa 3a nospeaa.

AKO KOObT 3a NoBpefa He e NocoYeH B Tabnuuara,
paskadeTe roTBapCckuA M0T OT efneKkTpuyeckara
Mpexa, nauvakarnte 30 CeKkyHauM N OTHOBO O BK/IOUe-
Te. AKO MHOMKaUMATa Ce NOoKaxe OTHOBO, YBEJOMETE
C TexHuyeckata cnyxda 3a 00cny)XBaHe Ha K/IMeHTH

AKO Bb3HUKHE IpeLlka, ypeabT He npemMuHana B pe-
XUM cTeHaban.

3a ga npeanasun eNeKTPOHHUTE KOMMOHEHTN Ha ype-
[a OT nperpABaHe WM TOKOBU yaapu, rOTBAPCKUAT
NaoT MOXe BPEMEHHO Aa Haman cTeneHTa Ha MOLL-
HOCT.

N nocoYeTe TOYHMA KOA 3a nospena.

20.2 YKaszaHuA B noneTto 3a UHAUKauuAa

HeusnpageHocT

MpuunHa 1 oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

He cBeTtn nHamkarop.

EnekTposaxpaHBaHETO € NPeKbCHATO.

» C nomolUTa Ha Apyr efekTpuYeckn ypea npoBepeTe Aanv HAMA CnvpaHe Ha enekTposax-
paHBaHeTo.

YpensT He € CBbp3aH CbMacHO enekTpuyeckara cxema.
» CBbPXETE ypeaa cnopen enekrpuyeckara cxema.

[ToBpena B enekTpoHukara

» AKO He MOXeTe [a OTCTpaHuTe nospeanara, HMopmMupanTe TexHuyeckara cinyxoa 3a 00-
CNy)KBaHe Ha KJIMeHTUTE.

ViHankaTopuTte murar.

OBCnyXBalMAT NaHen e MOKbD WK € MNOKPUT OT NpeamerT.
» [acyweTte naHena 3a o6cnyxeaHe UM OTCTpaHeTe npeamMerta.

FZOFH ETDS, EnekTpoHvKaTa e Nperpana 1 eaH Uam BCUUKN KOT/IOHW Ca Ce U3K/IOUMAN.

£ G200 E 8208 » 3yakalite [OKATO enekTpoHMKaTa ce oxnaam AoctaTbuHo. Cnea ToBa AOKOCHETE NPoua-
BO/MIeH OYTOH Ha naHena 3a o0CnyXBaHe.

CC

2 + CTeneH Ha MOL-
HOCT 1 CUrHasieH TOH

lopell cbA 3a rOTBEHE e B 30HaTa Ha naHesna 3a ofcnyxBaHe. Taka enekTpoHmuKaTa Moxe

na nperpee.

» OTcTpaHeTe rotBapckmna cba. VMiHAnKaumATa 3a rpelka yracsa cnea Kpatko speme. Mo-
eTe Ja NpoOb/XKUTE TOTBEHETO.

FS 3BYKOB curHas  [opell cbh 3a roTBeHe e B 30HaTa Ha naHena 3a oocnyxBaHe. KOTNoHBT € 61 U3K/OYEH C

Len 3aluTa Ha eneKkTpoHMKaTa.

» OTCTpaHeTe roTBapckuA Cha. Mauakaiite HAKONKO cekyHan. JJoKOCHETe NPOW3BOHO Mo-
ne 3a o6cnyxBaHe. Korato UHAMKaUMATA 3a rpeLlka yracHe, MoxeTe Aa NPoAbIXUTE Aa
roTBUTE.

FlUFE KOTNOHBT € Nperpan 1 e n3kYeH 3a 3awmTa Ha padoTHaTa NOBBbPXHOCT.

» l3yakaiiTe [OKATO NeKTPOHMKATa Ce OXnaam AOCTaTbUHO U Clef TOBa OTHOBO BK/OYETE
KOT/IOHA.

Fg KOTNoHbT e paboTen No-abro Bpeme v 6e3 npekbcBaHe.

> VHOvBMOYaIHO M3K/IoUBaHE BE30MacHOCT ce e BKoUnA. [JOKOCHETE NPOV3BOMEH CUM-
BOJI, 3a 1A M3K/IIOUNTE UHAMKATOPA, 3a Aa MOXETe Aa HACTPOUTE KOT/IOHA.

£ 8000/E5010 Pa®oTHOTO HAMPEXEHWE € MPELIHO U € N3BBH HOPMaHWA padoTeH AManasoH.

» CBbPXETE Ce C eNeKTpocHabauTens.

i FOTBApCKUAT MIOT HE € CBbP3aH NPaBUIHO.

» PaskaueTe roTBapcKuA NoT OT enekTpuyeckata Mpexa. CBbpXeTe roTBAPCKUA MA0T
Cropen enekTpuyeckata cxema.

dE [leMOo pexunMbT € akTVBUPaH.

» PaskaueTe rotBapckmua naoT OT enekTpuyeckara mpexa. Vauakante 30 cekyHan 1 CBbp-
Kete rotBapckuaA naoT. JlJokocHeTe Npon3BoO/IeH CeH30P B pamMKuUTe Ha cnensaumTte 3 Mu-
HyTW. [leMo pexnmbT e JeakTuBmpaH.
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20.3 HopmanHu wymoBe Ha Bawua ypen

MpenaBaHe 3a oTnagbun bg

MoHAKora MHAYKLUMOHHUAT ypea Mo)e Aa MPUUnHK Ly-
MOBe WK BuOpaunn Kato OpbMUeHe, CbCKaHe, Tpaka-
He, BEHTUNATOPHU WYMOBE UM PUTMUYHU LYMOBE.

21 [pepnaBaHe 3a oTNagbuU

TyK Lle y3HaeTe Kak Ce Nnpeaasart NnpaBuIHO 3a oTnadb-
UM n3nesnu ot ynotpeba ypeaw.

21.1 NpenaBaHe 3a oTNaabUMU Ha U3Ne3nu
oT ynotpeba ypeau

Ypes ekonorocbobpasHo npefasaHe 3a oTnagbLUmy e
Bb3MOXHa NoBTOpHa ynoTpeda Ha LeHHN CYPOBUHM.

1. MagbpnaliTe OT KOHTakTa Lencena Ha kabena 3a
CBbp3BaHe KbM MpexaTa.

2. MpepexeTe kabena 3a cBLP3BAHE KbM Mpexara.

3. lMpepnaliTe ypeaa 3a oTnagbLmM MO eKoAorockodpa-
3€H HaunH.

AKTyanHa MHMopMaUmMAa OTHOCHO HAYMHUTE Ha npe-
JaBaHe 3a oTnagbUW We nosayynte oT Bawwua cneuwn-
anuanpaH TbproseLl, KakTo 1 OT CboTBeTHaTa 00-
LUMHCKa 11 rpaacka ynpasa.

B

Tosun ypen e 0603Ha4YeH B CbOTBETC-
TBME C eBponenckara AMpeKTnea
2012/19/EC 3a ctapu enekTpuyecku
N eNeKTpoHHM ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Ta3n gupekTvea pernameHTupa Ba-
nnonute B pamkute Ha EC npasuna
3a NpuemaHe n U3non3eBaHe Ha cTapu
ypeaw.

22 Otgen no o6cnyMBaHe Ha KIUEHTH

B cnyyain uye nmarte Bbnpocu OTHOCHO MPUIOXEHNETO,
He MOXETe Aa OTCTpaHWTe JadeHa HEUSMPaBHOCT Ha
ypena caMOCTOATENHO UK € HeOOX0AMM PEMOHT Ha
ypena, ce oObpHETE KbM HaliMA oTAen No obcnyKBaHe
Ha KJIMEHTW.

CBbp3aHu C PyHKUMOHASTHOCTTa OPUTrMHANHN PE3EPBHM
YyacTV CbrNacHoO AMpeEKTMBaTa OTHOCHO ekoAmn3aiHa LWwe
NoyYnTe OT HalMA OTAeN Mo 0OCNy)KBaHE Ha KINEHTU
3a nepuod oT MUHUMYM 10 roamHu OT NyCKaHeTo Ha na-
3apa Ha Bauwna ypen B pamkute Ha EBpOMNencKoTo MKo-
HOMWYECKO MPOCTPaHCTBO.

BenemkKa: Ycnyrute Ha otaena no ofcnyxxesaHe Ha Kau-
eHTU ca 6esnnaTtHu B pamMKKTE Ha yCNOBMATA Ha Npes-
naraHata oT NpoW3BOAMTENA rapaHLumA.

MoapoBHa nHhopmauma 0THOCHO rapaHLUMOHHWA CPOK
N rapaHUMOHHUTE YCNOBUA BbB Ballata cTpaHa e no-
JlyymTe OT HaluMA oTAen No 0OCNy)XBaHe Ha KIUEHTH,
Bawwuna Thproseu uam Ha Hawarta yed cTpaHuua.

B cnyualt ue xenaete [a ce CBbpPXEeTe C oTaena no oob-
CNy>XBaHe Ha KAneHTu, ca Bu HeoOxoanmm HOMepHT Ha
napenneto (E-Nr.) n saBoackuat Homep (FD) Ha Bawwua
ypea.

[aHHNTE 3a KOHTAKT Ha oTaena no oéony>+<BaHe Ha KNn-
EHTU We HaMepuTe B NpuaoXXeHnA ykadartesi C otaenmn
no OéCﬂ}/)KBaHe Ha KJIMEHTU NN Ha HallaTta yeé CTpa-
Huua.

22.1 Homep Ha uspenueto (E-Nr.) n
3aBoacKu Homep (FD)

HomepbTt Ha nsgenuneto (E-Nr.) n 3aBoacKMAT HOMEP
(FD) ca nocoueHun Ha thabpuuHaTta Tadesnka Ha ypeaa.
Tabenkarta Cc TEXHWUYECKUTE JaHHW L€ HamepuTe:

®  Ha nacnopTa Ha ypeja.

® Ha JofHaTa CTpaHa Ha rotBapckma MoT.

[MpoaykToBmAaT Homep (E-Nr.) we oTKpueTe BbpXy CTbK-
nokepamukaTa. MIHaekchT Ha oTaena 3a obcnyxsaHe
Ha kaneHTn (K1) n nponssoacTeeHna Homep (FD) moxe-
TE OCBEH TOBa [a U3BMKATE B OCHOBHUTE HACTPOMKMN

- CrtpaHuya 33 .

MoxeTe Oa cu 3anvueTte AaHHWTe, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C AaHHUTe Ha BalwunAa ypen n tenedox-
HUA HOMEpP Ha oTAena no 00CNy)XBaHe Ha KANEHTN.

23 TecTtoBMU AACTUA

Tesn NpenopbKn 3a HACTpPoWKa ca npeaHasHavYeHn 3a
NHCTWUTYTK, NpoBexXaalluy U3NUTBaHWA, C LUen yeCHEHO
TecTBaHe Ha HaluTe ypeau. TeCToBeTe ca U3BBbPLUEHN
C HallW KOMTMIEKTN FOTBAPCKMN ChAOBE 3a MHAYKLNOHHM
KOTNOHW. [pn Hyxxga MOXeTe Aa ro nosiyymTe AOMb/HU-

TEJIHO B Ccneunann3npaHata TbproBCka Mpexa, oT Ha-
ara TexHm4yecka cny>K6a OéCJ'IY)KBaHe Ha KJINEHTN NN
OT HallnA OHalH MarasmuH.

23.1 PastonaBaHe Ha KyBepTiopa

CoctaBku: 150 r TbMeH wokonaa (55 % kakao).
m TeHmkepa @ 16 cm 6e3 kanak
— BapeHe: cteneH Ha mowHocT 1.5
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23.2 3arpsaBaHe ¥ nogabpHaHe B TOMNMO
CbCTOAHMUE Ha NneLleHa AXHUA

Peuenta cbrnacHo DIN 44550
HauanHna temneparypa 20 °C
3arpAasaHe, 6e3 pasdbpkBaHe
m Tenmkepa @ 16 cMm ¢ Kanak konunyectso: 450 r
- HarpaaHe: npogbmxkutenHoct 1 muH. 30 cek.,
CTENeH Ha MOLWHOCT 9
— [Mpoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH Ha MOLLHOCT
1.5
m Tenmkepa @ 20 cm ¢ Kanak konunyectso: 800 r
— HarpaaHe: npogbmxkutenHocT 2 MuH. 30 cek.,
CTENeH Ha MOLWHOCT 9
— TMpoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HAa MOLLHOCT
1.5

23.3 3arpaBaHe ¥ nogabpMaHe B TOMO
CbCTOAHUE Ha neLleHa AXHUA

Hanp.: anameTtsbp Ha newara 5-7 mm. Hauanna
Temnepartypa 20 °C
Cnen 1 MuH. 3arpaBaHe pas3dbpkariTe
m Tenmkepa @ 16 cm ¢ kKanak koamyectso: 500 r
— 3arpsaBaHe: NpoabMKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CekK., CTeneH Ha MOLLHOCT 9
— TpoABbMKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT
1.5
m TeHmkepa @ 20 cM ¢ Kanak KoamyecTtso: 1 Kr
— 3arpaBaHe: NPOAbMKUTENHOCT OK. 2 MuH. 30"
CekK., CTeMeH Ha MOLLHOCT 9
— Tpoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
1.5

23.4 Coc 6ewiamen

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak CbweTtasku: 40 ©
macno, 40 r 6pawHo, 0,5 n mnako ¢ 3,5 %
MacCNeHOCT U LWnnka con

MpuroTeaHe Ha coc Geliamen

1. Pastonete macnoto, pasdbpkarite OpaLlHOTO U CON-
Ta ¥ 3arpenTe BCUUKO.
- 3arpaBaHe: NPOAL/IKUTENHCOT 6 MUH., CTENEH Ha
MOLLHOCT 2
2. [lJo6aBeTe MIAKOTO KbM OPaLlHOTO U C NMOCTOAHHO
pas3bbpKBaHe ro ocTaBeTe Ja 3aBpu.
- HarpasaHe: npoab/mkuTenHocT 6 muH. 30 cek.,
CTeneH Ha MOLWHOCT 7
3. Korato cocbT bellamen 3aBpu, OCTaBETE Ha KOT/O-
Ha 3a olle 2 MUH. NPW MOCTOAHHO ObpKaHe.
— [poAbmXNTENHO FOTBEHE: CTEMNEH HA MOLIHOCT 2
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23.5 BapeHe Ha MNAAKO C OpU3 C Kanak

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. 3arpente MNAKOTO, AOKATO 3aMoOYHe Ja ce Haaura.

Harpasaiite 6e3 kanax. Cneg 10 MUH. HarpABaHe

pasbbpKanTe.

2.HacTtpoinTe npenopbunTENHATA CTENEH HAa MOLIHOCT ”

nobaeete KbM MIAKOTO OPU3, 3axap W COJl.

Bpeme Ha rotBeHe BK/1. 3arpaBaHe npuon. 45 MuH.

m Tenmkepa @ 16 cm CbetaBku: 190 r Kpbrbn opus,
90 r saxap, 750 mn mnako ¢ 3,5 % macneHoct n 1 r
con
- 3arpsaBaHe: NPOOb/HKMTENHOCT OK. 5 MuH. 30

Cek., CTEMEH Ha MOLLHOCT 8.5
— [pOoaBb/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm CbetaBku: 250 © Kpbrba opus,
120 r 3axap, 1 n mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1,51
con
- 3arpsaBaHe: NPOOb/HKMTENHOCT OK. 5 MuH. 30

Cek., CTEMEH Ha MOLLHOCT 8.5
— [Mpogbmkasallo BapeHe: CTENEH Ha MOLWHOCT 3,
cnen 10 MuH. pasdbpkaiite

23.6 BapeHe Ha MNAKO ¢ opu3 6e3 Kanak

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. [lJo6aBeTe cbCTaBKUTE KbM MIAKOTO U 3arpente npu

NMOCTOAHHO ObpKaHe.

2. Korato mnakoTto gocturHe ok. 90 °C, nsbepete

npenopbunTeNHaTa cTerneH Ha MOLIHOCT 1 OCTaBeTe 3a

OK. 50 MWH. Ha NO-HUCKa CTeneH.

m Tenmpkepa @ 16 cm 6e3 kanak Cwetasku: 190 1
Kpbrba opua, 90 r 3axap, 750 mn mnako ¢ 3,5 %
MacneHocT u 1 r con
— 3arpsaBaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CekK., cTeneH Ha MolHocT 8.5
— [poab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT 3

m Tenmpkepa @ 20 cm 6e3 kanak Cwetasku: 250 1
Kpbrba opna, 120 r 3axap, 1 1 mnako ¢ 3,5 %
macneHoct 1 1,5 r con
— 3arpsaBaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CekK., cTeneH Ha MolHocT 8.5
— TMpoAb/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
2.5

23.7 BapeHe Ha opu3

Peuenta cvrnacHo DIN 44550
TemnepaTtypa Ha Boaata: 20 °C
m TeHmkepa @ 16 cm ¢ kanak CbctaBku: 125 1
aobvnrosbpHecT opus, 300 r BoAa v Wmnka con
- 3arpsaBaHe: NpoAb/HKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30!
CeK., CTeneH Ha MoLHOCT 9
— TpoabMKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 2
m Tenmkepa @ 20 cm ¢ kanak CbecTtaBku: 250 1
ObnrosbpHecT opus, 600 r Boaa v Wmnka con
— 3arpaBaHe: NPoAbMKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30"
CEK., CTEMEH Ha MOLLIHOCT 9
— TpoabMKUTENHO FrOTBEHE: CTEMNEeH Ha MOLIHOCT
2.5



23.8 lMeueHe Ha CBMHCKa pubuua

HauanHa Temnepatypa Ha pubuuara: 7 °C
® Turan @ 24 cm 6e3 kanak CbcTaBkW: 3 CBUHCKM
puduun, obo Terno okono 300 r, 1 cm gedenn un
15 r cnbHYOrNeaoBo OMO
— 3arpsaeaHe: NpoaAbMKNTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CeK., CTeneH Ha MOoLLHOCT 9
— [Mpoab/mHKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 7

23.9 lMpuroTBAHe Ha Nana4ynMHKU

PeuenTta cvrnacHo DIN EN 60350-2
® TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbcTtaBku: 55 M TecTo
Ha nanaJnHka
— HarpsasaHe: npoabmkutenHoct 1 muH. 30 cexk.,
CcTeneH Ha MOLWHOCT 9
— [poabaXnTenHo rotBeHe: cTeneH Ha MOLHOCT 7

23.10 MbpreHe Ha AbNOOKO 3aMpa3eHH
KapTOdKH

m Tenmxkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbecTasku: 2 N
C/TbHYOrN1eA0BO 0/IM0. 3a BCEKM NpoLec Ha
dputupare: 200 r obnB6oKo3aMpaseHu KapTodku, 1
cm nebenn.

— 3arpsaeaHe: CteneH Ha MOLHOCT 9, JOKATO ONMOo-
TO He gocTurHe temneparypa ot 180 C.
— [Mpoab/mHKUTENHO TOTBEHE: CTEMEH Ha MOLLIHOCT 9

TectoBu AcTnA  bg
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001696807 (020320)
sl, bg
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